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'O alimento néo deve apresentar sinais de alteragdes que indiqguem a presenca de
micro-organismos capazes de proliferar em condigdes normais de armazenamento e
distribuicdo.” Quando houver alteracéo, o resultado deve ser interpretado como
Insatisfatorio com QUALIDADE INACEITAVEL.

Aerobios mesofilos

Clostridium perfringens

Escherichia coli

Estafilococos coagulase positiva

Listeria monocytogenes

Salmonella

Salmonella enteritidis

Salmonella typhimurium

Acido sérbico e/ou sorbato Ferro
Amido Gordura
Atividade de 4gua indice de peréxido
Carboidratos Nitratos
Carboidratos totais Nitritos
Cloreto de sodio (NaCl) pH
Colageno Proteina
Deteccédo de polifosfatos Relacdo umidade/proteina
Deteccao de tecidos ndo permitidos Residuo mineral fixo
Dripping test Teor de calcio (base seca)
Umidade

Microbiologica

Fisico-quimica




Aerobios mesofilos apds incubacdo a 35°C por 7 dias

Aerdbios mesofilos

Coliformes totais

Bacillus cereus

Enterobacteriaceae

Bolores e leveduras

Escherichia coli

Coliformes a 30°C

Estafilococos coagulase positivo

Coliformes a 30°C/35°C

Listeria monocytogenes

Coliformes a 45°C

Salmonella spp .

Acidez (em &cido lactico)

Staphylococcus aureus coagulase positivo

Lactose

Acidez livre (ml NaOH 0,1N/10g SNG)

Matéria gorda / Lipidios

Acidez na gordura

Matéria gorda lactea

Acidez na gordura (acido oléico)

Matéria gorda no extrato seco

Acidez titulavel (ml NaOH 0, 1N/10g SNG)

Particulas gueimadas

Acido sérbico e/ou sorbato Peroxidase
Amido Peréxido de hidrogénio
Cinzas pH
Cloreto de sodio Proteina

Densidade a 15°C

Proteina no extrato seco desengordurado

Dispersabilidade

Proteina nos solidos lacteos ndo gordurosos

Extrato seco desengordurado

Proteina total

Extrato seco total

Proteinas lacteas

Formaldeido Residuo mineral fixo (cinzas)
Fosfatase alcalina Sacarose
Gordura Sélidos lacteos ndo gordurosos
Indice CMP Solidos lacteos totais

Indice crioscépico

Solidos ndo gordurosos (ESD)

indice de insolubilidade

Solidos totais

Indice de peréxidos

Substancias redutoras volateis (alcool etilico)

Insoltiveis

Umectabilidade

Umidade

Microbioldgica

Fisico-guimica




Coliformes a 45°C

Bolores e leveduras

Salmonella spp.

Acidez indice de ésteres
Acucares redutores (glicose + frutose) Iindice de relacéo ésteres e acidez
Atividade de oxidacao Massa mecanica
Cera Perda por dessecacao
Cinzas Ponto de fuséo

Compostos fenoélicos

Ponto de saponificacdo turva

Compostos flavondides

Sacarose

Extrato seco

Soltveis em etanol

Hidroximetilfurfural (HMF)

Teor alcoolico

indice de acidez

Teste para cera japonesa, resinas e gorduras

Indice de amilase (atividade diastasica)

Teste para cera de carnauba

Umidade

Microbiologica

Fisico-quimica




Bolores e leveduras
Coliformes a 45°C
Contagem padrao
Enterobacteriaceae

Salmonella spp.
Staphylococcus aureus

Cinzas
Gordura
pH
Proteina
Soélidos totais

‘ Microbiol6gica \




O alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a presenca de
micro-organismos capazes de proliferar em condigdes normais de armazenamento e
distribuicdo.” Quando houver alteracao, o resultado deve ser interpretado como
Insatisfatorio com Qualidade Inaceitavel.

Escherichia coli
Estafilococos coagulase positiva
Listeria monocytogenes
Salmonella spp.

Anidrido sulforoso e sulfitos
Bases volateis totais
Desglaciamento
Deteccédo de polifosfatos
Histamina
Mercurio
pH
Potassio
Relacdo umidade/proteina
Sal

Sodio
Umidade

Microbiol6gica
Fisico-quimica

DNA

(identificacdo de espécies)




