DECRETO N.° 43.947, DE 28 DE MAIO DE 2021

REGULAMENTA a Lein.°5.463, de 14 de maio de 2021, que alterou a Lei
n° 4.223 de 08 de outubro de 2015, que "DISPOE sobre a Inspec¢éo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal no Estado do Amazonas", e d& outras
providéncias.

O GOVERNADOR DO ESTADO DO AMAZONAS, no exercicio da
competéncia que Ihe confere o artigo 54, inciso 1V, da Constituicdo Estadual e;

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar a Lei n.° 5.463, de 14
de maio de 2021, que alterou a Lei n.° 4.223 de 08 de outubro de 2015, que
“DISPOE sobre a Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
no Estado do Amazonas.”

CONSIDERANDO a proposta de regulamentacdo, encaminhada pelo
Diretor-Presidente da Agéncia de Defesa Agropecuaria e Florestal do Estado do
Amazonas - ADAF, por intermédio do Oficio n.° 420/2021-GDP/ADAF;

CONSIDERANDO e o que mais consta do Processo
n°.01.01.011101.003608/2021-60;

DECRETA:
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1. ° O presente Decreto estabelece as normas que regulam, em todo o
territério do Estado do Amazonas, a inspe¢do e a fiscalizacdo industrial e
sanitaria para produtos e subprodutos de origem animal, destinadas a preservar
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a saude
e os interesses do consumidor por meio do Servi¢o de Inspecao Estadual — SIE.

8 1. ° A inspecdo e fiscalizacdo dos estabelecimentos de que trata este
Decreto sdo de competéncia da Geréncia de Inspecao de Produtos de Origem
Animal - GIPOA e do Servico de Inspecéo Estadual - SIE, vinculado a Agéncia
de Defesa Agropecuéria e Florestal do Estado do Amazonas - ADAF.

8§ 2. ° A Geréncia de Inspecao de Produtos de Origem Animal - GIPOA ficara
sob a responsabilidade de um Gerente, com o auxilio de Coordenadores.

8 3. ° A Geréncia e as Coordenadorias deverao ser ocupadas por servidores
com formacdao, preferencialmente, em Medicina Veterinaria.

Art. 2° Os principios a serem seguidos no presente regulamento sao:

| - Promover a preservagédo da saude humana e do meio ambiente, sem
implicar em obstaculo para a instalacdo e legalizacdo da agroindustria rural de
pequeno porte;

Il - Atuar na qualidade sanitaria dos produtos finais;

[l - Promover o processo educativo permanente e continuado para todos
0s atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e
assegurando a maxima participagcdo do governo, da sociedade civil, de
agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos
sistemas de inspecéo.



Art. 3. ° Ficam sujeitos a inspecdo e fiscalizagdo previstas neste
Regulamento, os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, 0
pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e seus derivados,
produtos das abelhas e seus derivados e o0 armazenamento.

Paragrafo Unico. A inspecao e a fiscalizacdo a que se refere o caput deste
artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecéo
ante e post-mortem dos animais, a recep¢ao, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservacao, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer matérias-primas
e produtos de origem animal.

Art. 4. ° A inspecédo e a fiscalizacdo a que se refere o artigo anterior &
privativa do Servigo de Inspecéo Estadual (S.1.E), vinculado a Agéncia de Defesa
Agropecuaria e Florestal do Estado do Amazonas - ADAF, sempre que se tratar
de produtos destinados ao comércio estadual, pelos Municipios, quando a
producdo se destinar ao comércio municipal (S.I.M.) e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, quando a producao se destinar
ao comércio interestadual (S.I.F).

8 1. ° A ADAF poderéa estabelecer parceria e cooperacao técnica com
Municipios, Estados e a Unido, para facilitar o desenvolvimento de atividades,
bem como podera solicitar a adesdo ao Sistema Unificado de Atencdo a
Sanidade Agropecuéaria - SUASA.

§ 2. ° Ap6s a adesao do Servigo de Inspecao Estadual - SIE ao Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria - SUASA, os produtos poderao
ser destinados, também, ao comércio interestadual, de acordo com a legislacéo
federal que constituiu e regulamentou o0 SUASA.

8§ 3. ° A fiscalizag&o sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos
de origem animal, desde a etapa de obtencdo da matéria prima, ingredientes,
elaboracdo, transformacdo, abrangendo também a sua armazenagem,
transporte e distribuigéo.

8 4. ° A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em
sintonia, evitando-se superposic¢des, paralelismos e duplicidade de inspecéo e
fiscalizacdo sanitaria entre os 6rgdos responsaveis pelos servicos.

Art. 5. ° As acdes do Servico de Inspecédo Estadual - SIE contemplam as
seguintes atribuicdes:

| - Coordenar e executar as atividades de inspecao e fiscalizag&o industrial
e sanitaria dos estabelecimentos registrados, dos produtos de origem animal,
comestiveis, ndo comestiveis, seus derivados e produtos destinados ao
aproveitamento condicional;

Il - Verificar as condi¢cdes higiénico-sanitarias das instalacbes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

[l - Verificar a aplicacao dos preceitos do bem-estar animal e executar as
atividades de inspecao ante e post-mortem de animais de abate;

IV - Manter disponiveis registros nosograficos, relatorios, mapas



estatisticos de abate, producéo e comercializa¢do de produtos de origem animal;

V - Elaborar as normas complementares para a execucao das acgdes de
inspecao, fiscalizacdo, registro e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como
registro, classificacdo, tipificacdo, padronizacdo e certificacdo sanitaria dos
produtos de origem animal,

VI - Verificar a implantacdo, execucdo, monitoramento, verificacdo e
registros dos programas de autocontrole mantidos nos estabelecimentos
registrados;

VIl - Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais oficiais,
para monitoramento e verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos
produtos de origem animal,

VIII - Executar o programa de controle de residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes em produtos de origem animal;

IX - Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de
origem animal;

X - Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas,
ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva;

Xl - Elaborar programas e planos complementares as a¢fes de inspecao
e fiscalizacéo;

XIl - Garantir a inocuidade do produto por meio da verificacdo e do
monitoramento de programas de sanidade do rebanho e programas de
autocontrole.

Art. 6. ° O presente Regulamento e demais atos complementares que
venham a ser expedidos devem ser executados em todo territério estadual.

Art. 7. ° A inspecao estadual, depois de instalada, devera ser executada
de forma permanente ou periédica.

8 1. ° A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma
permanente nos estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies
animais, entendendo-se por espécies animais de abate, os animais domésticos
de producéo, silvestres e exoticos, criados em cativeiros ou provenientes de
areas de reserva legal e de manejo sustentavel.

8 2. ° O pessoal fornecido pelos estabelecimentos ficara sob as ordens
direta do Fiscal Estadual Agropecuario com formacédo em Medicina Veterinaria ou
por Médico Veterinério integrante da equipe do servi¢o de inspecao estadual.

8 3. ° Nos demais estabelecimentos que constam neste regulamento a
inspecao sera executada de forma periodica.

8 4. ° Os estabelecimentos com inspec¢éo periddica terdo a frequéncia de
execucao de inspecédo estabelecida em normas complementares expedidas pela
ADAF, considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos
envolvidos, o resultado da avaliagdo dos processos de producdo e do



desempenho de cada estabelecimento, em fungdo da implementacdo dos
programas de autocontrole.

Art. 8. ° A inspecao industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem
animal abrange os seguintes procedimentos:

| - Inspecéo ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il - Verificagdo das condi¢des higiénico-sanitarias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - Verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos executados
pelos manipuladores de alimentos;

IV — Andlise e verificacdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos;

V — Verificacdo do atendimento dos regulamentos técnicos de identidade
e qualidade do produto;

VI - Avaliacdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a
comercializacao;

VII - Coleta de amostras para analises fiscais e verificacdo dos resultados
dos exames microbioldgicos, fisico-quimicos, histoldgicos, de anélise molecular,
bromatologia e outras analises que se julgar necessarias, dos estabelecimentos
inspecionados utilizados na verificacdo da conformidade dos seus processos de
producado, em laboratdrios proprios, oficiais ou credenciados;

VIII - Verificacdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e
contaminantes ambientais;

IX - Divulgacdo das informacfes inerentes ao setor primério, com
implicacbes na saude animal ou na saude publica;

X - Avaliacdo do bem estar dos animais destinados ao abate;

XI - Verificacdo da agua de abastecimento;

XIl - Verificacdo das fases de obtencdo, recebimento, manipulacéo,
beneficiamento, industrializagéo, fracionamento, conservagao,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenagem, expedicdo e
transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas
matérias-primas, com adicdo ou ndo de vegetais;

XIII - Classificagao de produtos e derivados, de acordo com os tipos e 0s
padrdes fixados em legislacéo especifica ou em formulas registradas;

XIV - Controle de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos
insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva,

XV - Certificag@o sanitaria dos produtos de origem animal;

XVI - Outros procedimentos de inspecao, reinspecao, fiscalizacédo e
auditoria de produtos e subprodutos de origem animal que poderdo ser



normatizados mediante a aplicacdo da andlise de risco, segundo o0s preceitos
instituidos pela GIPOA.

Art. 9° A concessao de inspecédo pela ADAF isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria, federal, ou municipal para
produtos de origem animal.

Art. 10° Para fins deste Regulamento, sdo adotadas as seguintes
defini¢des:

| - ADULTERACAQ: alterar e/ou modificar as propriedades do produto;

I - ANALISE DE AUTOCONTROLE: andlise efetuada pelo
estabelecimento para o controle de processo e monitoramento da conformidade
das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il - ANALISE FISCAL: andlise efetuada por laboratério préprio, oficial ou
credenciado, em amostras coletadas por servidores oficiais da ADAF;

IV - ANALISE PERICIAL: andlise laboratorial, realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra de fiscalizacdo for
contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar o amplo direito de
defesa ao interessado, ou de amostras coletadas em caso de denuncias, fraudes
ou problemas endémicos, constatados a partir da fiscalizacdo no Estado;

V - ANIMAIS EXOTICOS: todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna exotica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geogréfica ndo inclui o
territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas em
estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das
fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais, que tenham entrado em
territorio brasileiro;

VI - ANIMAIS SILVESTRES: todos aqueles pertencentes as espécies das
faunas silvestres, nativas, migratorias e quaisquer outras aquaticas ou terrestres,
gue tenham todo ou parte do seu ciclo de vida ocorrendo dentro dos limites do
territério brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;

VII - APROVEITAMENTO CONDICIONAL: Destinacéo dada pelo servi¢o
oficial a matéria-prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com
a legislacado para a elaboracdo de produtos comestiveis, mediante submisséo a
tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

VIII - AUDITORIA: procedimento de fiscalizacdo técnico-administrativo
realizado sistematicamente por Fiscal Agropecuario Médico Veterinario
designado pela Geréncia de Inspec¢éo de Produtos de Origem Animal Estadual,
com o objetivo de:

a) Apurar o desempenho do servi¢o de inspecao estadual local junto aos
estabelecimentos em carater permanente;

b) Avaliar as condigcbes técnicas e higiénico-sanitarias dos
estabelecimentos registrados;



IX - BOAS PRATICAS DE FABRICAC}AO - BPF: condigbes e
procedimentos higiénico sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em
todo o fluxo de produg&o, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade
e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
complementares;

X - CONDENACAO: destinacio dada pela empresa ou servico oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentarem em desconformidade com
a legislacdo para elaboracdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a
inocuidade do produto final, quando couber;

X|I - DESINFECCAO: procedimento que consiste na eliminacdo de
agentes infecciosos por meio de tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes
quimicos;

XIl - DESCARACTERIZACAO: aplicacdo de procedimento ou processo ao
produto ou a matéria-prima de origem animal, com o objetivo de torna-lo
visualmente impréprio ao consumo humano;

Xl - DESNATURACAO: aplicacdo de procedimento ou processo ao
produto ou a matéria prima de origem animal, com o uso de substancia quimica,
com objetivo de torna-lo visualmente improprio ao consumo humano;

XIV - DESTINACAO INDUSTRIAL: destinacéo dada pelo estabelecimento
as matérias-primas e aos produtos, devidamente identificados, que se
apresentem em desconformidade com a legislagdo ou ndo atendam as
especificacdes previstas em seus programas de autocontrole para serem
submetidos a tratamentos especificos ou para elaboracdo de outros produtos
comestiveis, assegurada a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade, e a
qualidade do produto final;

XV - EQUIPAMENTOS: referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario
e demais utensilios utilizados nos estabelecimentos;

XVI - EQUIVALENCIA DE SISTEMAS DE INSPECAO: estado no qual as
medidas de inspecdo higiénico-sanitarias e tecnologicas aplicadas por diferentes
sistemas de inspec¢do, permitam alcancar os mesmos objetivos de inocuidade e
qualidade dos produtos, na inspecdo e fiscalizacdo, estabelecidos neste
Regulamento, em normas complementares ou de acordo com o SUASA,;

XVIlI - ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL RURAL DE PEQUENO
PORTE: estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma
individual ou coletiva, localizado no meio rural, com area util construida néo
superior a duzentos e cinquenta metros quadrados (250m?), destinado
exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal, dispondo de
instalagdes para abate ou industrializagcdo de animais produtores de carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, 0 ovo e seus
derivados, os produtos das abelhas e seus derivados.

a) Abatedouro frigorificos de pequenos animais (coelhos, rds, aves e
outros animais de pequeno porte): sdo aqueles destinados ao abate e
industrializacao de produtos e subprodutos de pequenos animais de importancia
econdmica, com producdo maxima de 08 (oito) toneladas de carnes por més;



b) Abatedouros frigorificos de médios (suinos, ovinos, caprinos) e grandes
animais (bovinos/bubalinos/equinos): sdo aqueles destinados ao abate e/ou
industrializacdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de
importancia econbmica, com producdo maxima de 45 (quarenta e cinco)
toneladas de carnes por més;

¢) Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: sdo aqueles
destinados a agro-industrializacdo de produtos e subprodutos carneos em
embutidos, defumados e salgados, com producdo méxima de 05 (cinco)
toneladas de carnes por més;

d) Abatedouro frigorifico de pescado enquadram-se os estabelecimentos
destinados ao abate e/ou industrializacéo de produtos e subprodutos de peixes,
moluscos, anfibios e crustaceos, com producdo méxima de 12 (doze) toneladas
de carnes por més;

e) Estabelecimento de ovos: destinados a recepcao e acondicionamento
de ovos, com processamento maximo de 3.600 (trés mil e seiscentos) ovos de
galinha ou 18.000 (dezoito mil) ovos de codorna por dia, podendo ser
processados os dois tipos de ovos, desde que respeitadas as quantidades
maximas previstas para cada tipo;

f) Unidade de extracéo de produtos das abelhas: destinados a recepcéo e
industrializacdo de produtos das abelhas, com processamento maximo de 40
(quarenta) toneladas por ano;

9) Estabelecimento industrial de leite e derivados: enquadram-se
todos os tipos de estabelecimentos de industrializacdo de leite e derivados
previstos no presente regulamento, destinados a recepcado, pasteurizacao,
industrializacdo, processamento e elaboracdo de queijo, iogurte e outros
derivados de leite, com processamento maximo de 2.000 (dois mil) litros de leite
por dia;

XVIIl — FALSIFICACAO: copiar, reproduzir ou adulterar, para a obtencéo de
vantagem;

XIX - FISCALIZACAO: procedimento oficial exercido pela autoridade
sanitaria competente, junto ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos
de origem animal, com o objetivo de verificar o atendimento aos procedimentos
de inspecao, aos requisitos previstos no presente regulamento e em normas
complementares;

XX — FRAUDE: enganar, usar de ma-fé, com o intuito de lesar ou ludibriar,
para obtencédo de vantagem;

XXI - HIGIENIZACAO: procedimento que consiste na execucéo de duas
etapas distintas: limpeza e sanitizac¢éo;

XXIl - INSPECAO: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade
sanitaria competente, junto ao estabelecimento, que consiste: no exame dos
animais, das matérias-primas e dos produtos de origem animal; na verificacdo
do cumprimento dos programas de autocontrole, suas adequacdes as
operacOes industriais e 0s requisitos necessarios a sua implementacao; na



verificagcdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos aos aspectos higiénicos,
sanitarios e tecnoldgicos inerentes aos processos produtivos; na verificacdo do
cumprimento dos requisitos sanitarios de produtos de origem animal; na
certificacdo sanitaria; na execucdo de procedimentos administrativos; na
verificacdo de demais instrumentos de avaliagdo dos processos relacionados
com a seguranca alimentar, qualidade e integridade econémica, visando ao
cumprimento do disposto no presente regulamento e em normas
complementares;

XXIIl - INSTALACOES: referem-se a toda a area (til no que diz respeito a
construcéo civil do estabelecimento propriamente dito e das dependéncias
anexas;

XXIV - INUTILIZACAO: destinacdo para a destruicéo, dada pela empresa
ou servico ofical as matérias-primas e aos produtos que se apresentem em
desacordo com a legislacéo;

XXV - LABORATORIO DE CONTROLE OFICIAL: laboratério proprio,
oficial ou credenciado, para realizar analises, por método oficial, visando
atender as demandas dos controles oficiais;

XXVI - LEGISLACAO ESPECIFICA: atos normativos emitidos pela ADAF,
ou por outros o6rgdos oficiais responsaveis pela legislacdo de alimentos e
correlatas;

XXVII - LIMPEZA: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou
outro material indesejavel das superficies das instalacdes, equipamentos e
utensilios;

XXVIIl — MEMORIAL DESCRITIVO DA CONSTRUCAO: documento que
descreve materiais utilizados na constru¢do, acabamento, custo e duragédo da
obra;

XXIX - MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO: documento que descreve,
as instalagdes, equipamentos, procedimentos, processos e produtos
relacionados ao estabelecimento;

XXX - NORMA COMPLEMENTAR: ato normativo emitido pela ADAF ou
outros érgaos oficiais responsaveis pela legislacdo de alimentos e correlatas,
contendo diretrizes técnicas ou administrativas, a serem executadas durante as
atividades de inspecéo e fiscalizacao junto aos estabelecimentos ou transito de
produtos de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XXXI - PADRAO DE IDENTIDADE: conjunto de pardmetros, que permitem
identificar um produto de origem animal quanto a sua origem geografica,
natureza, caracteristica sensorial, composicao, tipo ou modo de processamento
ou modo de apresentacao a serem fixados por meio de regulamento técnico de
identidade e qualidade;

XXXIl - PROCEDIMENTO PADRAO DE HIGIENE OPERACIONAL -
PPHO: procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e
verificados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento
industrial evita a contaminacao direta ou cruzada do produto, preservando sua
qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operacdes industriais;



XXXl - PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL: aquele obtido total ou
predominantemente a partir de matérias-primas, comestiveis ou nao,
procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado
ingredientes de origem vegetal, mineral, aditivos e demais substancias
permitidas pela autoridade competente;

XXXIV - PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL COMESTIVEL: produto de
origem animal destinado ao consumo humano;

XXXV - PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL NAO COMESTIVEL: produto de
origem animal ndo destinado ao consumo humano;

XXXVI - PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE: programas desenvolvidos,
procedimentos descritos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade, a identidade e
a integridade dos seus produtos que incluem, mas nao se limitam aos
programas de pré-requisitos, BPF, PPHO, APPCC e rastreabilidade ou
programas equivalentes reconhecidos pela ADAF,;

XXXVII - QUALIDADE: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos,
qguimicos, microbiolégicos e sensoriais) que permite caracterizar as
especificacdbes de um produto de origem animal em relacdo a um padrdo
desejavel ou definido em legislacdo especifica, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXXVIII - RASTREABILIDADE: capacidade de identificar a origem e
seguir a movimentacdo de um produto de origem animal durante as etapas de
obtencdo de matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua
fabricacéo, de producéo, distribuicdo e comercializagdo dos produtos;

XXXIX - REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE -
RTIQ: Ato normativo, com o objetivo de fixar a identidade, as caracteristicas e
padrbes minimos para a qualidade que os produtos de origem animal devem
atender;

XL - SANITIZACAO: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo
orgdo regulador da saude ou métodos fisicos nas superficies das instalacdes,
dos equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza,
visando assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XLl - SUPERVISAO: procedimento de fiscalizagdo técnico-
administrativo realizado sistematicamente por Fiscal Estadual Agropecuério
com formacgéao em Medicina Veterinaria ou por Médico Veterinario integrante da
equipe do servigo de inspecdo estadual designado pela Geréncia de Inspec¢éo
de Produtos de Origem Animal Estadual, com o objetivo de avaliar as condi¢des
técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos registrados;

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 11. Os estabelecimentos para produtos de origem animal séo
classificados em:



| — De carnes e derivados;

Il - De pescado e derivados;

[Il - De ovos e derivados;

IV - De leite e derivados;

V - De produtos das abelhas e derivados;

VI - De armazenagem,

Art. 12. Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

| - Abatedouro frigorifico;

Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1.° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepcao, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalacdes de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulacao, a industrializacéo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
comestiveis.

8§ 2. ° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a
recepcao, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicao de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializacédo
de produtos comestiveis.

Art. 13. A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada
nos estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de carne
e produtos carneos.

Art. 14. Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em:

| - Barco-fabrica;

Il - Abatedouro frigorifico de pescado;

[l - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;

IV - Estacdo depuradora de moluscos bivalves.

§ 1. ° Entende-se por barco-fabrica, a embarcacao de pesca destinada a
captura ou a recepc¢do, lavagem, manipulacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de pescado e seus produtos, dispondo de
instalacdes de frio industrial, podendo realizar a industrializacdo de produtos
comestiveis.

§ 2. Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento

destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepcdo, a lavagem, a
manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a



expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar recebimento,
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e expedicdo de produtos comestiveis.

§ 3. ° Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos
de pescado o estabelecimento destinado a recepc¢éo, a lavagem do pescado
recebido da producdo priméria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao de pescado e de produtos que pode

realizar também sua industrializacao.

8 4. ° Entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves, o
estabelecimento que possui dependéncias proprias para recep¢ao, depuracao,
embalagem e expedi¢cdo de moluscos bivalves.

Art. 15. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
| - Granja avicola;
Il - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

8 1. ° Entende-se por granja avicola, o estabelecimento destinado a
producédo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem, e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producdo
propria destinda a comercializagéo direta.

§ 2 ° E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a
unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados, o
estabelecimento destinado a producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a
classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e expedicao de ovos e derivados.

§ 4° E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

8§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedi¢cdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de
instalacdes para a industrializacdo de ovos.

8§ 6° Caso disponha de estrutura e condi¢cdes apropriadas, é facultada a
guebra de ovos na granja avicola, para destinacao exclusiva para tratamento
adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos
disposto neste decreto e em normas complementares.

Art. 16. Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sé&o
classificados em:

| - Granja leiteira;
Il - Posto de refrigeracéo;

Il - Unidade de beneficiamento de leite e derivados;



IV - Queijaria.

§ 1. ° Entende-se por granja leiteira, o estabelecimento destinado a
producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir
de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulagéo, fabricacdo, maturacéo, ralacéo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 2. ° Entende-se por posto de refrigeracdo, o estabelecimento
intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de beneficiamento de
leite e derivados destinado a selecéo, a recepcdo, & mensuracédo de peso ou
volume, a filtracéo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicao de leite
cru refrigerado, facultando-se a estocagem temporaria do leite até sua
expedicao.

§ 3. ° Entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados, o
estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, a envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultando-se a
transferéncia, a manipulacéo, a fabricacdo, a maturacdo, o fracionamento, a
ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de
derivados lacteos, sendo também permitida a expedicéo de leite fluido a granel

de uso industrial.

§ 4. ° Entende-se por queijaria, o estabelecimento destinado a fabricacéo
de queijos, que envolva as etapas de recepc¢do, fabricacdo, maturacéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso nao
realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma
unidade de leite e derivados.

8 5. ° A propriedade rural é caracterizada por se situar em area rural do
Estado, conforme delimitado no Plano Diretor do Municipio.

8 6. ° O leite utilizado na fabricacéo de queijos deve ser filtrado por meios
mecanicos e submetido a processamento térmico (pasteurizacdo ou
maturacéo) para garantir a fosfatase residual negativa, combinado ou ndo com
outros processos fisicos ou biolégicos, que garantam a inocuidade do produto.

Art. 17. Os estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados sao
classificados em:

| - Unidade de beneficiamento de produtos das abelhas;

§ 1. ° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos das abelhas,
o estabelecimento destinado a recepc¢éo, a classificagédo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem, a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de
outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a
extracdo de matérias-primas, recebidas de produtores rurais.

§ 2. ° E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas



complementares.
Art. 18. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados como:
| - Entreposto de produtos de origem animal;
Il - Casa atacadista.

8 1. ° Entende-se por entreposto de produtos de origem animal, o
estabelecimento destinado exclusivamente a recepcdo, a armazenagem e a
expedicdo de produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou néo,
de conservacdo pelo emprego do frio industrial, dotado de instalacdes
especificas para realizacdo de reinspecao.

8 2. ° Entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no
orgao regulador da saude que receba e armazene produtos de origem animal
procedentes do comércio estadual ou interestadual prontos para
comercializacdo, acondicionados, rotulados e embalados, para efeito de
reinspecédo dotados de instalacdes especificas para realizacao desta atividade.

8 3. © Nos estabelecimentos de que tratam os 1° e 2° paragrafos, nédo
serdo permitidos trabalhos de manipulacdo, de fracionamento ou de
substituicdo de embalagem primaria, permitida a substituicdo da embalagem
secundaria que se apresentar danificada.

8 4. ° Nos estabelecimentos de que tratam o 1° paragrafo é permitida a
agregacao de produtos de origem animal, rotulados para a formulacéo de kits
ou conjuntos que ndo estao sujeitos a registro.

Art. 19. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sao
classificados como unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos
nao comestiveis, o estabelecimento que manipula matérias-primas e residuos
de animais de varias procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos nao
utilizados na alimentacdo humana.

Art. 20. Os estabelecimentos previstos neste Regulamento, permite-se a
utilizacdo de unidade movel montada em veiculo, provida de equipamentos que
atendam as condic¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas, operando em locais
previamente aprovados pela inspecao estadual.

Art. 21. Os estabelecimentos previstos neste Regulamento, exceto

aqueles que trabalhem com produtos de agougue, podem ser flutuantes, sendo
facultada a utilizacdo de motores de propulséo.

CAPITULO IlI
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 22. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio Estadual com
produtos de origem animal sem estar devidamente registrado na ADAF ou



6rgdo competente.

Paragrafo Unico. O titulo de registro é o documento emitido pela GIPOA
ao estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente
Regulamento e normas complementares.

Art. 23. Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:

| - Abatedouro frigorifico e unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos;

Il - Barco-fabrica, Abatedouro frigorifico de pescado, unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado e estacdo depuradora de
moluscos bivalves;

[Il - Granja avicola e unidade de beneficiamento de ovos e derivados;

IV - Granja leiteira, posto de refrigeracdo, unidade de beneficiamento de
leite e derivados e queijarias;

V - Unidade de beneficiamento de produtos das abelhas;
VI - Entreposto de produtos de origem animal e casa atacadista;
VII - Unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 24. O estabelecimento pode realizar atividades de multifuncionalidade
para utilizacdo das dependéncias e equipamentos destinados ao abate e
fabricacdo de diversos tipos de produtos, desde que respeitadas as implicacfes
tecnoldgicas, sanitarias e classificacdo dos estabelecimentos.

Paragrafo unico. O registro serd efetuado de acordo com sua atividade
industrial e, quando este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser
acrescentada uma nova classificagéo a principal.

Art. 25. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no
seu registro no 6rgdo competente, independente do registro da inddstria no
Servico de Inspecao Estadual, e as atividades e 0s acessos serao totalmente
independentes, tolerando-se a comunicacao interna do varejo com a industria
por 6culo ou outro método aprovado.

Art. 26. Para a aprovacédo e liberacdo de titulo de registro no SIE de
estabelecimento € obrigatéria a apresentagcéo dos seguintes documentos:

| Requerimento dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF, solicitando
aprovacao previa do terreno, veiculo mével ou estruturas flutuantes com ou sem
propulsdo mecanica;

Il Copia do Cadastro de produtor/propriedade ou registro efetuado pela
unidade da ADAF no municipio no qual o estabelecimento esta situado;

1] Copia do RG e CPF do produtor rural ou proprietarios e socios da



empresa ou presidente da cooperativa/associagao;
\Y, Croqui de localizag&o do terreno;

Vv Registro ou comprovante do terreno e comprovante de endereco
do empreendimento;

Vi Licenca ambiental prévia emitida pelo 6rgdo ambiental
competente;
VIl Apresentacéo da Inscrigdo Estadual, Contrato Social registrado na

Junta Comercial e cépia do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ,
ou Carteira de Produtor Rural para empreendimentos individuais, de acordo
com a atividade desenvolvida pelo estabelecimento;

VIII  Requerimento dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF, solicitando
aprovacao previa do projeto de construgéo;

IX Termo de Compromisso;
X Licenca ambiental de instalacao;

Xl Boletim de analise da agua de abastecimento, realizados em
laboratérios que atendam aos padrdes de potabilidade da agua;

Xl Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na
condicdo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja
formacao profissional devera atender ao disposto em legislacéo especifica;

Xl Memorial econdmico sanitario assinado pelo responséavel técnico
do estabelecimento e representante legal;

XIV  Comprovacao da responsabilidade técnica do responsavel da obra
e memorial descritivo da construgao, assinado pelo mesmo;

XV  Alvara de funcionamento;
XVI  Plantas arquitetdnicas do empreendimento, devendo conter:

a) planta baixa ou croqui de cada pavimento, na escala de 1:100 (um por
cem);

b) planta baixa ou croqui com layout dos equipamentos, na escala de
1:100 (um por cem);

c) planta baixa de situacdo, na escala de 1:500 (um por quinhentos);

d) fachadas principais, na escala de 1:50 (um por cinquenta);

e) cortes longitudinal e transversal, na escala de 1:50 (um por cinquenta);
f) planta hidraulica, na escala de 1:100 (um por cem);

g) planta sanitaria, na escala de 1:100 (um por cem);



h) planta de fluxo de producéo, na escala de 1:100 (um por cem);

)] planta de movimentacao de colaboradores, na escala de 1:100 (um
por cem);

XVII  Licenca ambiental de operacao;
XVIII  Controle integrado de pragas;
XIX  Atestado de Saude Ocupacional dos colaboradores;

XX Requerimento acompanhado dos formularios de registro de
aprovacdo dos carimbos/rétulos de cada produto e/ou subproduto
industrializado pelo estabelecimento com fluxograma descritivo do processo
produtivo, matérias primas e ingredientes, croquis de embalagens e etiquetas
e procedimentos para respaldo e certificacao;

XXI  Programas de autocontrole;

XXII' Requerimento dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF, solicitando
aprovacao final do estabelecimento.

§ 1. ° Os estabelecimentos que se enquadram na Resolucdo do CONAMA
n.° 385/2006 séo dispensados de apresentar a Licenca Ambiental Prévia, sendo
gue no momento de iniciar suas atividades, devem apresentar somente a
Licenca Ambiental Unica.

§ 2. ° As convencbes de cores das plantas devem seguir as normas
técnicas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas - ABNT.

8 3. ° Nos casos em que as dimensbes dos estabelecimentos néo
permitam visualizacdo nas escalas previstas em uma uUnica prancha, estas
podem ser redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.

8 4. ° Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte, as plantas
poderdo ser elaboradas por responsavel do servico de extensdo rural do
Estado, assinado pelo mesmo.

Art. 27. O estabelecimento com SIE que desejar reconstruir, ampliar e
remodelar deve apresentar:

| - Requerimento dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF, solicitando a
aprovacao prévia do projeto;

Il - Memorial descritivo das obras a realizar, obedecendo as cores e
convencgdes recomendadas, material a empregar e equipamentos a instalar;

[l - Memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padréo de
higiene a serem adotados.

IV - Requerimento dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF, solicitando
aprovacao final do estabelecimento.

Art. 28. Os estabelecimentos a que se referem esse decreto ndo podem



dar inicio as construgbes e reformas, sem que as mesmas tenham sido
previamente aprovadas pelo Servico de Inspecédo Estadual.

Art. 29. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados
a alimentacdo humana, para fins de registro e funcionamento, € obrigatéria a
realizacdo prévia da analise da agua de abastecimento, atendendo os padrdes
de potabilidade estabelecidos pelo érgdo competente.

Art. 30. Para a instalacdo do Servico de Inspecdo Estadual, além das
demais exigéncias fixadas neste regulamento, o estabelecimento deve
apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricacdo - BPF,
Procedimento Padrao de Higiene Operacional - PPHO, Analises de Perigos de
Pontos Criticos de Controle — APPCC, Rastreabilidade, Bem-Estar Animal e
Material Especificado de Risco — MER, quando aplicavel, Programa de controle
Laboratorial, Procedimentos Sanitario Operacional — PSO, Rotulagem, Controle
de Temperaturas, Controle Integrado de Pragas, Respaldo a CertificacGes e
outros programas considerados equivalentes pelo SIE, para serem
implementados no estabelecimento.

Art. 31. Finalizadas as construcdes do projeto industrial aprovado,
apresentados os documentos exigidos no presente regulamento, a Inspecéo
Estadual deve finalizar o processo com laudo técnico sanitario do
estabelecimento, sempre que possivel acompanhado de registros fotograficos,
com parecer conclusivo aprovado para registro no servico de inspecao estadual.

Art. 32. Cumpridas as exigéncias do presente regulamento sera
autorizada a emissao do titulo de registro do SIE e seu funcionamento.

Art. 33. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a 06 (seis) meses, s6 podera reiniciar os trabalhos mediante
inspecdo prévia de todas as dependéncias, instalagbes e equipamentos,
respeitada a sazonalidade das atividades industriais.

Art. 34. Seré& cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo prazo de 12 (doze) meses, salvo em caso de arrendamento.

Paragrafo unico. Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido
ou arrendado sem que, concomitantemente, seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro para nova firma.

Art. 35. Serdo cancelados 0s processos em que, no periodo de 12 (doze)
meses, ndo houver movimentacao ou interesse por parte do solicitante, ou que
apos tentativas de contato por parte da fiscalizacdo néo obtiver éxito, sendo
aplicado o termo de constatacao.

Art. 36. O estabelecimento cancelado que por algum motivo quiser

retornar as atividades com SIE devera iniciar novo processo de aquisicao do
Servigo.

CAPITULO IV

DA RENOVACAO DOS ESTABELECIMENTOS



Art. 37. Para solicitagdo da renovagdo do Titulo de Registro, o
estabelecimento deve encaminhar requerimento dirigido ao Diretor-Presidente
da ADAF, com as seguintes documentacdes atualizadas:

|  Comprovante de enderego do estabelecimento;

Il Boletim de andlise da agua de abastecimento;

[l Relatérios de analises laboratoriais dos produtos elaborados;
IV Anotacdo de Responsabilidade Técnica do estabelecimento;
V Controle integrado de pragas;

VI Atestado de Saude Ocupacional, constando a expressao "apto a
manipular alimentos” para os colaboradores que atuam no processo de
elaboracao;

Art. 38. As documentacdes néo listadas acima, mas que fazem parte DO
REGISTRO DO ESTABELECIMENTO devem ser mantidas atualizadas na
empresa e encaminhadas a ADAF, sempre que alteradas.

Paragrafo Unico. Constatadas pendéncias de documentacdes, a GIPOA
podera ndo conceder a renovacao do Titulo.

CAPITULO V
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 39. O estabelecimento devera ser instalado, afastado dos limites da
via publica, preferencialmente a 5m (cinco metros), com entradas laterais que
permitam a movimentacdo e circulacdo de veiculos transportadores de
matérias-primas e de produtos, quando possivel com entradas independentes.

Paragrafo Unico. As dependéncias que, por sua natureza, produzam mau
cheiro, devem estar localizadas de maneira que os ventos predominantes e a
situacao topogréafica do terreno ndo levem em direcdo ao estabelecimento
poeira ou emanacoes.

Art. 40. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem
satisfazer as seguintes condi¢cbes basicas, respeitadas as peculiaridades de
ordem tecnolodgica cabiveis:

| — Localizagcdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e
potenciais contaminantes;

Il - Dispor de terreno com area suficiente para construcao das instalacdes
industriais e fluxo de transporte;

[l - As vias de acesso e areas que se encontram dentro dos limites
do terreno do estabelecimento deverdo ter uma superficie compacta ou
pavimentada, apta para o transito de veiculos, com meios que permitam a sua
limpeza e o escoamento adequado das aguas;



A\ — Dependéncias e instalagbes compativeis com a finalidade do
estabelecimento e apropriadas para recep¢do, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
armazenamento ou expedicao de matéria-prima ou produtos comestiveis e ndo
comestiveis;

V - Dependéncias e instalacdes para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de
higienizag&o, produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

Vi - Ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos
equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a
contaminacao cruzada;

VIl - Todas as salas deverdo possuir iluminagdo natural ou artificial e
ventilacdo adequadas em todas as dependéncias, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnoldgica;

VIII - A iluminacao artificial devera ser realizada por luz fria, com
dispositivo de protecdo contra estilhagcos ou queda sobre produtos em
guantidade e intensidade adequada de modo que ndo forme sombreamento
sobre os produtos;

IX — Nas éreas de inspecao e reinspec¢édo a intensidade luminosa deve ser
de 540 lux, considerando-se os valores medidos ao nivel das mesas,
plataformas ou locais de execucao das operacoes, nas demais dependéncias
devera obedecer norma regulamentadora ou outro método aprovado;

X - Dispor de rede de esgoto adequada em todas as dependéncias,
projetada e construida de forma a facilitar a higienizagdo e que apresente
dispositivos e equipamentos a fim de evitar o risco de contaminacao industrial
e ambiental;

XI - A rede de esgoto deve ter dispositivos adequados, que evitem refluxos
de odores, entrada de roedores e outros animais, dotada de canalizacdo e
instalac6es para retencdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes e de caixas
de inspecao;

XIlI — Os esgotos de conducdo de aguas residuais deverao ser lancados
nos condutores principais através de canaletas e sifées;

XIll - A rede de esgoto sanitario, devera ser independente da rede de
esgoto industrial e estara sujeita a aprovacdo da autoridade sanitaria
competente;

XIV- Possuir pisos convenientemente impermeabilizados com material
adequado, devendo ser construidos de modo a facilitar a higienizagéo, a coleta
das aguas residuais e sua drenagem para a rede de esgoto:

a) O piso deve ser liso, resistente a choques, atritos e ataques de acidos,
com declive de 1,5% (um e meio por cento) a 3% (trés por cento) em
direcédo as canaletas e ralos, para a perfeita drenagem;

b) Na construcao dos pisos poderédo ser usados materiais do tipo "gressif’,
"korodur”, cerédmica industrial, cimento liso ou outros materiais, desde



que aprovados pela inspecéo;

c) Nas camaras frigorificas ndo é permitido a instalacdo de ralos
coletores, devendo a inclinacdo do piso ser orientada no sentido das
antecamaras.

XV - As paredes e separacoes deveréo ser lisas, de cor clara, resistentes
e impermeabilizadas, devendo ser construidas de modo a facilitar a
higienizacdo, com angulos entre paredes e pisos arredondados e com o
material impermeavel;

XVI - No caso de paredes azulejadas, o acabamento devera possuir altura
minima de 2m (dois metros) e ser rejuntado com cimento ou massa apropriada,
mantendo espacamento minimo entre si;

XVII - As portas de acesso de pessoal e de circulacdo interna deverao ser
do tipo vai-e-vem ou com dispositivo para se manterem fechadas, com largura
minima de 1,20m (um metro e vinte centimetros) de facil abertura;

XVIII - O material empregado na construcdo das portas devera ser
impermedvel, resistente a higienizacdo e nao oxidavel;

XIX - As janelas deverao ter caixilhos nao oxidaveis, com parapeitos em
plano inclinado (dngulo de 45°) e impermeabilizadas, providas de telas
milimétricas ndo oxidaveis a prova de insetos e removiveis, sendo
dimensionadas de modo a propiciarem suficiente iluminacdo e ventilacado
naturais;

XX - Possuir forro liso, lavavel em todas as dependéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulacdo e preparo de matérias-primas
e produtos comestiveis e, nas dependéncias onde nao exista forro, a superficie
interna do telhado deve ser construida de forma a evitar acumulo de sujidade,
desprendimento de particulas e proporcionar perfeita vedacao;

XXI - O forro podera ser dispensado nos casos em que a cobertura for de
estrutura metalica, refrataria ao calor solar e proporcionar perfeita vedacao a
entrada de insetos, passaros e outros, ou quando forem usadas telhas tipo
fibrocimento fixadas diretamente sobre vigas de concreto armado;

XXII - O telhado de meia-agua € permitido, desde que possa ser mantido
0 pé direito a altura minima de 3m (trés metros), para as dependéncias
correspondentes em novas constru¢gdes, ou minimo de 2,70m (dois metros e
setenta centimetros), em casos de construgfes j4 existentes, desde que
aprovados 0s projetos junto ao servi¢o de inspecéao estadual, com excecao das
salas de abate, que deverdo obedecer a altura minima prevista em
Regulamentos ou Normas Complementares;

XXIII - Os estabelecimentos que adotarem canaletas no piso, com a
finalidade de facilitar o escoamento das aguas residuais, poderao cobri-las com
grades ou chapas perfuradas, ndo sendo permitido o uso de pranchdes de
madeira.

XXIV - As canaletas devem medir 25cm (vinte e cinco centimetros) de



largura e 10cm (dez centimetros) de profundidade, medida em seu ponto mais
raso, preferencialmente com fundo céncavo, com declive minimo de 3% (trés
por cento) em direcdo aos ralos coletores e suas bordas reforcadas com
cantoneiras;

XXV - Em abatedouros, a canaleta de sangria deve ser impermeabilizada,
podendo ser construida em alvenaria com acabamento de cimento liso ou outro
material adequado, a juizo do Servico de Inspecéo Estadual:

a) O sangue pode ser coletado em contenedores lavaveis, em sistema
canalizado e fechado;

b) O sangue, quando néo for terceirizado, ndo podera ser langcado "in
natura” nos efluentes da industria, em consonancia com 0Orgao
ambiental.

XXVI - Nao sera permitido o retorno das aguas servidas;

XXVII - Permite-se a confluéncia da rede das aguas servidas dos pré-
resfriadores para conducao de outros residuos, desde que comprovado que tais
conexdes ndo promovam nenhum risco tecnolégico e higiénico-sanitario;

XXVIII - Dispor de rede de abastecimento de agua, com instalacdes
apropriadas, para armazenamento e distribuicdo, suficiente para atender as
necessidades do trabalho industrial e das dependéncias sanitarias e, quando
necessario, dispor de instalacfes para tratamento de agua;

XXIX - Dispor de rede diferenciada e identificada para dgua néo potavel,
guando esta for utilizada para combate a incéndios, refrigeracdo e outras
aplicagbes que néo oferecam risco de contaminagéo aos alimentos;

XXX - Dispor de agua fria e, quando necessério, de agua quente, com
temperatura minima de 82,2°C (oitenta e dois ponto dois graus Celsius), em
guantidade suficiente, em todas as dependéncias de manipulacéo e preparo;

XXXI — O estabelecimento deve dispor de equipamentos de mensuracao
de temperaturas;

XXXIl - Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de facil
higienizagéo, resistentes a corroséo, ndo toxicos e que ndo permitam o acumulo
de residuos, sendo que a localizacdo dos equipamentos devera atender um
fluxo operacional adequado, evitando a contaminacgéo cruzada;

XXXIl - Dispor de dependéncias, instalacbes e equipamentos para
manipulacdo de produtos ndo comestiveis, quando for o caso, devidamente
separados dos produtos comestiveis, sendo os utensilios utilizados para
produtos ndo comestiveis identificados e de uso exclusivo para esta finalidade;

XXXIV - Deverd existir barreira sanitaria completa em todos 0s acessos
ao interior da industria constituida de lavador de botas com escova, lavatérios
de méaos que néao utilizem o fechamento manual, dispenser de sabao liquido
inodoro de uso industrial, dispenser de papel toalha, dispenser de sanitizante e
lixeira com tampa de acionamento a pedal;

XXXV - As areas onde ha manipulacédo de alimentos devem dispor de



lavatorios de maos, com torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que
nao utilize o fechamento manual, providos de sab&o liquido inodoro de uso
industrial e quando necessario dispenser de papel toalha e lixeira com tampa
de acionamento a pedal;

XXXVI - O estabelecimento, quando necessario, deve dispor de gabinete
sanitario constituido de lavatérios de maos que nao utilizem o fechamento
manual, esterilizador, dispenser de sabao liquido inodoro de uso industrial em
guantidade suficiente para realizagao das atividades;

XXXVIl - A instalagdo de caldeira, quando necessério, obedecera as
normas especificas, quanto a sua localizacdo e seguranca;

XXXVl - Possuir instalagdo de frio em numero e area suficientes,
segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento, dispondo de
equipamentos de mensuragao de temperaturas;

XXXIX - Os equipamentos e utensilios, tais como mesas, calhas,
carrinhos, caixas, bandejas e outros continentes que recebam produtos
comestiveis, devem ser de superficie lisa, de facil higienizacao, de chapa de
material inoxidavel, permitindo-se o emprego de material plastico apropriado as
finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovado pelo servigo de
inspecao;

XL - Os carros e/ou bandejas para produtos ndo-comestiveis poderao ser
construidos em chapa galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscrigéo
"ndo comestiveis".

Art. 41. Os estabelecimentos deverédo, ainda, atender aos seguintes
requisitos, em relacéo as instalacoes:

| - As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderao ser
construidas em anexo ao prédio da industria, porém com acesso externo e
independente das demais areas da industria;

Il - Os vestiarios e sanitarios devem ser separados fisicamente e possuir
entradas independentes;

lll - O estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte, com até 08
(oito) trabalhadores, deve dispor de unidade de sanitario/vestiario, podendo ser
utilizados os sanitarios ja existentes na propriedade, desde que nao figuem a
uma distancia superior a 40m (quarenta metros) e que 0 piso entre 0O
sanitario/vestiario e o prédio industrial seja pavimentado e, acima de 08 (oito)
trabalhadores, o sanitério e vestiario deverao ser proporcionais, de acordo com
a legislacdo especifica, com acesso indireto a area de processamento, com
fluxo interno adequado e independente para as se¢des onde sao manipulados
produtos comestiveis, respeitando-se as particularidades de cada sec¢éo;

IV - Os banheiros devem dispor de lavatérios de maos que nao utilizem o
fechamento manual, dispenser de sab&o liquido inodoro de uso industrial,
dispenser de papel toalha, dispenser de sanitizante e lixeira com tampa de
acionamento a pedal;

V — Os estabelecimentos sob regime de inspecdo permanente devem
dispor de sala com instalacdes sanitarias de uso exclusivo do Servico de



Inspecéo Estadual;

VI - Os estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte, com até
08 (oito) trabalhadores, séo dispensados de dispor de refeitdrio, podendo ser
utilizada a casa da propriedade e, quando acima deste nimero de trabalhadores,
o refeitdrio sera instalado convenientemente, de acordo com a legislacdo
especifica, proibindo-se que outras dependéncias ou areas dos
estabelecimentos sejam usadas para tal finalidade;

VIl - Para higienizacdo dos uniformes utilizados pelos colaboradores, o
estabelecimento deve dispor de local e equipamento adequados, ou servico
terceirizado;

VIIl — O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar acdes que visem a protecao e ao bem-estar animal,
desde o embarque na origem até o momento do abate.

Art. 42. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de
produtos de origem animal que ndo atendam as exigéncias descritas neste
regulamento e em normas complementares;

Paragrafo Unico. Os produtos de origem animal que ndo se enquadram
neste regulamento, deveréo seguir legislacdes pertinentes.

CAPITULO VI
DAS CONDICOES DE HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 43. Os estabelecimentos séo responsaveis por assegurar que todas
as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal, sejam realizadas de
forma higiénica, assegurando a inocuidade, a identidade, a integridade dos
produtos e o interesse econémico do consumidor.

Paragrafo Unico. Os controles do processo de fabricacdo devem ser
desenvolvidos, aplicados, monitorados e verificados pelos estabelecimentos,
0S quais devem apresentar 0s registros sistematizados auditaveis, que
comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos
estabelecidos no presente Regulamento e em normas complementares.

Art. 44. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatérios de agua e fabrica, bem como silos de
de gelo, devem ser mantidos em condi¢cOes de higiene, antes, durante e apos
a elaboracéo dos produtos.

§ 1. ° Durante os procedimentos de higienizacdo nenhuma matéria-prima
ou produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacao
de limpeza;

§ 2.° Os produtos utilizados na higienizacdo deverao ser previamente
aprovados pelos 6rgaos competentes.

Art. 45. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados, de modo a
evitar a contaminacao cruzada nos processos dos produtos comestiveis e ndo
comestiveis.



Art. 46. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo
de controle integrado de pragas e vetores.

§ 1° N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgao
regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a
manipulacéo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos;

8 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada e por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com
produtos aprovados pelo 6rgéo regulador da saude;

§ 3° E proibida a permanéncia de cies, gatos e outros animais alheios ao
processo industrial.

Art. 47. Os colaboradores envolvidos de forma direta ou indireta em todas
as etapas de producédo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal
e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Paragrafo Unico. Os colaboradores que trabalham em setores que
manipulam material contaminado ou que exista maior risco de contaminacao,
devem praticar habitos higiénicos com maior frequéncia e néo circular em areas
de menor risco, evitando a contaminagao cruzada.

Art. 48. As embalagens devem garantir a inocuidade do produto e
obedecer as condi¢bes de higiene necessarias a boa conservacao, sem colocar
em risco a saude do consumidor, obedecendo normas previstas em legislacdes
pertinentes.

Art. 49. E proibida em toda a area industrial praticas anti-higiénicas ou
guaisquer habitos que possam causar contaminacdes nos produtos.

Art. 50. Os colaboradores que trabalham na indlstria de produtos de
origem animal devem estar em boas condi¢cfes de saude e dispor de atestado
fornecido por médico responsavel pelo exame.

8 1.° Nos atestados de saude de colaboradores envolvidos na
manipulacéo de produtos, deve constar a declaracdo de que 0s mesmos estao
"apto a manipular alimentos".

§ 2. ° No caso de constatac&o ou suspeita de que o colaborador apresente
alguma enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a
inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas atividades.

§ 3. ° Nos casos de afastamento por questdes de salde, o colaborador s
podera retornar as atividades depois de apresentar documento que ateste sua
aptiddo a manipular alimentos.

Art. 51. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedi¢céo, devera usar uniformes claros, em perfeito estado
de higiene e conservacdo, composto por cal¢ca, camisa ou jaleco, gorro ou touca
e botas.

8 1. ° Quando utilizados aventais impermeaveis, estes deverado ser de
plastico, proibindo-se o uso de lona ou similares.



§ 2. ° Os equipamentos e utensilios de uso operacional, devem ser
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de colaboradores
portando 0s mesmos nos sanitarios.

§ 3° Os colaboradores que trabalham nas demais atividades industriais ou
gue executam fungdes que possam acarretar contaminagéo cruzada ao produto
devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 52. A Camara frigorifica, antecamara e tunel de congelamento, quando
houver, devem ser higienizados regularmente, respeitadas suas
particularidades, utilizando substancias previamente aprovada pelos érgaos
competentes.

Art. 53. Nos estabelecimentos que recebem matéria-prima a granel é
obrigatoria a rigorosa lavagem e sanitizacdo de contenedores e dos veiculos
transportadores.

CAPITULO VII
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 54. Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob inspecao estadual
obrigados a:

| - Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no
presente Regulamento e em normas complementares;

Il - Responsabilizar-se pela inocuidade, integridade, qualidade e
desenvolvimento do produto sob o ponto de vista tecnoldgico;

[l - Fornecer a seus colaboradores e servidores da inspecéo uniformes
completos e adequados ao servico, de acordo com as orientacdes técnicas da
ADAF;

IV - O pessoal fornecido pelos estabelecimentos fica sob as ordens
diretas do Fiscal Estadual Agropecuario com formacédo em Medicina Veterinaria
ou por Médico Veterinario integrante da equipe do servico de inspecédo
estadual;

V - Disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob
inspecdo em carater permanente, o apoio administrativo e o pessoal para
auxiliar na execucéo dos trabalhos de inspec¢&o post mortem;

VI - Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspecéao e fiscalizacéo;

Vi - Fornecer os dados estatisticos de interesse do servico de
inspecédo, na forma por ela requerida, alimentando o sistema informatizado, no
maximo até o 05 (quinto) dia atil de cada més subsequente e sempre que for
solicitado pelo respectivo servigco de inspecéo;

VIII - Manter atualizados os dados cadastrais de interesse da ADAF, o
memorial econbmico sanitario, o projeto aprovado, 0s registros de rotulos, a
documentacgédo dos estabelecimentos e as andlises periodicas;



IX - Dar aviso antecipado de 48 (quarenta e oito) horas, no minimo, sobre
a realizacdo de quaisquer trabalhos sob inspecédo permanente, mencionando
sua natureza, hora de inicio e de provavel concluséo;

X - Dar aviso antecipado de 48 (quarenta e oito) horas, no minimo, nos
estabelecimentos sob inspec¢éo periddica, sobre a paralisacdo ou reinicio parcial
ou total das atividades industriais, troca ou instalacdo de equipamentos e
expedicdo de produtos que requeiram certificagéo sanitaria;

Xl - Manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

XII - Pagar as devidas taxas ao servi¢o de inspec¢ao, conforme previstas em
legislacdo vigente;

X1l - Manter locais apropriados para recebimento e guarda de matérias-
primas e produtos que necessitem de reinspecdo, bem como para sequestro
de carcacas ou partes de carcaca, matérias-primas e produtos;

XIV - Fornecer substancias apropriadas para desnaturacdo de produtos
condenados, quando ndo haja instala¢des para sua transformacéo imediata;

XV - Fornecer instalacao, aparelhos e reagentes necessarios, a juizo da
ADAF, para andlise de matéria-prima ou produtos, no laboratério do
estabelecimento;

XVI - Arcar com o custo das analises fiscais para atendimento aos
requisitos especificos e demais analises que se fizerem necesséarias a
verificacdo da conformidade dos processos produtivos.

XVII — Manter os programas de autocontrole e registros dos relatorios de
ensaio laboratoriais do estabelecimento atualizados e auditaveis;

XVIII — Firmar o compromisso da entrega do plano de acdo dentro dos
prazos estabelecidos pela ADAF,;

XIX - Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-
primas, ingredientes e insumos, especificando procedéncia e qualidade,
produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que devera estar disponivel
para consulta do servico de inspecao, a qualquer momento;

XX - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucéo
das atividades do estabelecimento;

XXI - Garantir o livre acesso de servidores a todas as instalacdes do
estabelecimento, para a realizacdo dos trabalhos de inspecéao, fiscalizacéo,
supervisao, auditoria, coleta de amostras, verificacdo de documentos ou outros
procedimentos de inspecdo previstos no presente Regulamento e em normas
complementares;

XXIlI — Dispor de programa de recolhimento dos produtos elaborados e
eventualmente expostos a venda, quando for constatado desvio no controle do
processo ou adulteracdo do produto que possa incorrer em risco a saude ou



aos interesses do consumidor.

Art. 55. Caso o estabelecimento ndo cumpra o prazo para renovacao do
registro, estara sujeito a suspensao das atividades, até que sejam sanadas as
pendéncias administrativas.

Art. 56. A renovacao do Servico de Inspecéo deve ser solicitada 30 (trinta)
dias antes do vencimento.

Art. 57. Cancelado o registro, os materiais pertencentes ao Governo
Estadual, inclusive de natureza cientifica, documentos, certificados, lacres e
carimbos oficiais serado recolhidos pelo SIE.

Art. 58. No caso de cancelamento do registro do estabelecimento, fica o
mesmo obrigado a inutilizar as embalagens e rotulagens existentes em
estoque, sob supervisdo do Servico de Inspecéo Estadual.

Art. 59. Os estabelecimentos devem apresentar toda a documentacao
solicitada pelo servigo de inspecéo, seja ela de natureza contabil, analitica ou
registros de controle de recebimento, estoque, producédo, comercializacdo ou
guaisquer outros necessarios as atividades de fiscalizacao.

Art. 60. O Servico de Inspecdo, nos estabelecimentos de abate
disponibilizara, sempre que requerido pelos proprietarios dos animais abatidos,
laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias
diagnosticadas nas carcacas durante a inspe¢ao sanitaria e suas destinacoes.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos ficam responsaveis pela entrega
dos laudos aos proprietarios dos animais.

Art. 61. Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, as
entradas, saidas, estoques de matérias-primas e produtos, especificando
origem, quantidade, resultados de andlises de sele¢do, controles do processo
produtivo e destino.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos que recebem matéria-prima a
granel devem manter atualizado o cadastro dos produtores e rotas de coleta e
encaminhar os documentos ao Servi¢co de Inspecao Estadual.

CAPITULO ViIII
DA INSPECAO DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

Art. 62. A ADAF seguird as normas estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, outros atos normativos desta agéncia e
normas complementares, quanto a execugdo dos procedimentos de inspecéo,
reinspecao, fiscalizacdo e programas de controle de produtos de origem animal
com o objetivo de avaliar a inocuidade, identidade, qualidade e a integridade dos
produtos e de seus processos produtivos:

| - De carnes e derivados;

Il - De pescado e derivados;



lIl - De ovos e derivados;

IV - De leite e derivados;

V - De produtos das abelhas e derivados;
VI - De armazenagem,

Paragrafo Gnico. Os programas de que trata o caput contemplarédo a coleta
de amostras para as analises fisico-quimicas, microbiolégicas, de biologia
molecular, histologicas, RTIQ e demais que se fizerem necessérias para a
avaliacdo da conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 63. Da inspecao industrial e sanitaria de carnes e derivados

| - Nos estabelecimentos sob inspecao estadual, € permitido o abate de
bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas,
lagomorfos, animais exoticos, animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos
do disposto neste Decreto e em normas complementares.

8§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode
ser realizado em instalacdes e equipamentos especificos para a correspondente
finalidade.

§ 2° O abate de que trata o 81° pode ser realizado desde que seja
evidenciada a completa segregacao entre as diferentes espécies e seus
respectivos produtos durante todas as etapas do processo operacional,
respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a higienizacéo
das instalagces e dos equipamentos.

Art. 64. Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencédo na
producdo primaria até a recepc¢ao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da
producédo priméaria devem possuir cadastro atualizado de produtores.

8§ 2° Os estabelecimentos de abate que recebem animais da
producdo primaria sdo responsaveis pela implementacdo de programas de
melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacdo continuada dos
produtores.

Secéo |
Da inspecédo ante mortem

Art. 65. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia
do estabelecimento deve ser feito com prévio conhecimento do SIE.

Art. 66. Por ocasidao do recebimento e do desembarque dos animais, 0
estabelecimento deve verificar os documentos de transito previstos em normas
especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo Unico. E vedado o abate de animais desacompanhados de
documentos de transito.



Art. 67. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie,
devem ser desembarcados e alojados em instalacdes apropriadas e exclusivas,
onde aguardarao avaliagao pelo SIE.

Paragrafo Unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores
lacrados por determinacdes sanitarias, conforme definicdo do 6rgédo de saude
animal competente, poderdo ser desembarcados somente na presenca de um
servidor do SIE.

Art. 68 O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar acdes que visem a protecdo e ao bem-estar animal,
desde o embarque na origem até o momento do abate.

Art. 69. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a
programacao de abate e a documentacéo referente a identificagdo, ao manejo e
a procedéncia dos lotes e as demais informacdes previstas em legislacéo
especifica para a verificacdo das condicdes fisicas e sanitarias dos animais pelo
SIE.

8 1° Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de
informacgdes sobre o cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso
veterinario, o SIE podera apreender os lotes de animais ou 0s produtos, proceder
a coleta de amostras e adotar outros procedimentos que respaldem a decisdo
acerca de sua destinacao.

§ 2° Sempre que o SIE julgar necessario, os documentos com informacgdes
de interesse sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, 24h (vinte
e quatro horas) de antecedéncia.

Art. 70. E obrigatdria a realizacdo do exame ante mortem dos animais
destinados ao abate por servidor competente do SIE.

8 1° O exame de que trata o caput compreende a avaliacdo documental, do
comportamento e do aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse
para as areas de saude animal e de saude publica, atendido o disposto neste
Decreto e em normas complementares;

§ 2° Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos
animais envolvidos. Quando necessario, se procedera ao isolamento de todo o
lote;

§ 3° Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliacéo, por Fiscal Estadual
Agropecuario com formacao em Medicina Veterinaria ou por Médico Veterinario
integrante da equipe do servico de inspecao estadual, que podera compreender
exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com a finalidade de
diagnosticar e determinar a destinacdo, aplicadas agbes de saude animal
guando o caso exigir;

8 4° O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo
possivel ap6s a chegada dos animais no estabelecimento de abate;

8 52 O exame sera repetido caso decorra periodo superior a 24h (vinte e
guatro horas) entre a primeira avaliacdo e 0 momento do abate;

8 6 ° Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os



répteis devem ser submetidos a inspecéo ante mortem.

Art. 71. Na inspe¢édo ante mortem, quando forem identificados animais
suspeitos de zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que
apresentem reacgdo inconclusiva ou positiva em testes diagnésticos para essas
enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais animais,
adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Unico. No caso de suspeita de doencas ndo previstas neste
Decreto ou em normas complementares, o abate deve ser realizado também em
separado, para melhor estudo das lesdes e verificagdes complementares.

Art. 72. Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de
notificacdo imediata determinada pelo servico oficial de saude animal, além das
medidas j& estabelecidas, cabe ao SIE:

| - Notificar o servico oficial de salude animal, primeiramente na area de
jurisdicéo do estabelecimento;

Il - Isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacdo enquanto
ndo houver definicdo das medidas epidemiolégicas de salde animal a serem
adotadas; e

lIl - Determinar a imediata desinfeccdo dos locais, dos equipamentos e dos
utensilios que possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou
qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendidas as
recomendacdes estabelecidas pelo servigo oficial de salude animal.

Art. 73. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados
de doencas ndo contagiosas que permitam o0 aproveitamento condicional ou
impliquem a condenacéo total do animal, este deve ser abatido por Gltimo ou em
instalacdes especificas para este fim.

Art. 74. As fémeas em gestacao adiantada ou com sinais de parto recente,
nao portadoras de doenca infectocontagiosa, podem ser retiradas do
estabelecimento para melhor aproveitamento, observados os procedimentos
definidos pelo servico de salde animal.

Paragrafo Unico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto
somente poderdo ser abatidas apds no minimo 10 (dez) dias, contados da data
do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenca infectocontagiosa, caso
em que serdo avaliadas de acordo com este Decreto ou em normas
complementares.

Art. 75. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia
podem ser condenados, levando-se em consideragéo as condi¢des climaticas, de
transporte e os demais sinais clinicos apresentados, conforme dispdem normas
complementares.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais
pecilotérmicos.

Art. 76. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomocao
em veiculos transportadores que estejam nas instalacbes para recepcao e
acomodacéo de animais ou em qualquer dependéncia do estabelecimento deve



ser imediatamente levada ao conhecimento do SIE, para que sejam
providenciados a necropsia ou o0 abate de emergéncia e sejam adotadas as
medidas que se facam necessarias, respeitadas as particularidades de cada
espécie.

§ 1° O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural
s6 deve ser abatido depois do resultado da necropsia;

§ 2° A necropsia de aves sera realizada, por Fiscal Estadual Agropecuario
com formacdo em Medicina Veterinaria ou por médico veterinario integrante da
equipe do servico de inspecdo estadual, na hipétese de suspeita clinica de
enfermidades e sua realizacéo sera compulsoria quando estabelecida em normas
complementares.

Art. 77. As carcagas de animais que tenham morte acidental nas
dependéncias do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, poderao
ser destinadas ao aproveitamento condicional apds exame post mortem, a critério
do Fiscal Estadual Agropecuéario com formacdo em Medicina Veterinaria ou do
médico veterinario integrante da equipe do servi¢o de inspecdo estadual.

Art. 78. Quando o SIE autorizar o transporte de animais mortos ou
agonizantes para o local onde sera realizada a necropsia, deve ser utilizado
veiculo ou contentor apropriado, impermeével e que permita desinfeccdo logo
apos seu uso.

8 1° No caso de animais mortos com suspeita de doencga infectocontagiosa,
deve ser feito o tamponamento das aberturas naturais do animal antes do
transporte, de modo a ser evitada a disseminacao das secrecdes e excrecoes;

§ 2° Confirmada a suspeita, 0 animal morto e os seus residuos devem ser:
| - Incinerados;
Il - Autoclavados em equipamento proprio; ou

Il - Submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destruicdo do
agente.

§ 3° Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado
no transporte, o piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que
entraram em contato com o animal devem ser lavados e desinfetados.

Art. 79. As necropsias, independentemente de sua motivacao, devem ser
realizadas em local especifico e 0s animais e seus residuos serdo destinados nos
termos do disposto neste Decreto e nas normas complementares.

Art. 80. O SIE levara ao conhecimento do servico oficial de saude animal o
resultado das necropsias que evidenciarem doengas infectocontagiosas e
remetera, quando necessario, material para diagnostico, conforme legislacao de
saude animal.

Secao
Do abate dos animais

Art. 81. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizacao do SIE.



Art. 82. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em
descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie
e as situacdes emergenciais que comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo unico. A ADAF seguira parametros referentes ao descanso, ao
jejum e a dieta hidrica dos animais em normas complementares.

Subsecéo |
Do abate de emergéncia

Art. 83. Os animais que chegam ao estabelecimento em condicbes
precérias de saude, impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate
por seus proprios meios, e os que foram excluidos do abate normal apds exame
ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo unico. As situa¢cdes de que trata o caput compreendem animais
doentes, com sinais de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata,
agonizantes, contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia,
impossibilitados de locomoc¢do, com sinais clinicos neurolégicos e outras
condi¢bes previstas em normas complementares.

Art. 84. O abate de emergéncia sera realizado na presenca de Fiscal
Estadual Agropecuario com formacdo em Medicina Veterinaria ou de médico
veterindrio integrante da equipe do servico de inspec¢éo estadual.

Paréagrafo unico. Na impossibilidade do acompanhamento do abate de
emergéncia por profissional de que trata o caput, o estabelecimento realizara o
sacrificio do animal por método humanitario e o segregara para posterior
realizacdo da necropsia.

Art. 85. O SIE deve coletar material dos animais destinados ao abate de
emergéncia que apresentem sinais clinicos neurologicos e enviar aos laboratérios
oficiais para fins de diagnostico e adotar outras acfes determinadas na legislacao
de saude animal.

Art. 86. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes
metabdlicas ou patologicas devem ser destinados ao abate de emergéncia.

Paragrafo Unico. No caso de paralisia decorrente de alteracdes
metabdlicas, é permitido retirar os animais do estabelecimento para tratamento,
observados os procedimentos definidos pela legislacdo de saude animal.

Art. 87. Nos casos de davida no diagndstico de processo septicémico, o
SIE deve realizar coleta de material para analise laboratorial, principalmente
quando houver inflamag&o dos intestinos, do ubere, do Utero, das articulagdes,
dos pulmdes, da pleura, do peritdnio ou das lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 88. S&o considerados improprios para consumo humano os animais
que, abatidos de emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacao previstos
neste Decreto ou em normas complementares.

Art. 89. As carcacas de animais abatidos de emergéncia que n&o foram
condenadas podem ser destinadas ao aproveitamento condicional ou, nao
havendo qualguer comprometimento sanitario, seréo liberadas, conforme previsto



neste Decreto ou em normas complementares.

Subsecao i
Do abate normal

Art. 90. SO é permitido o abate de animais com o emprego de métodos
humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios
cientificos, seguida de imediata sangria.

§ 1° Os métodos empregados para cada espécie animal seréo
estabelecidos em normas complementares;

§ 2° E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos,
desde que seus produtos sejam destinados total ou parcialmente ao consumo por
comunidade religiosa que os requeira.

Art. 91. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar
por banho de aspersdo com agua suficiente ou processo equivalente para
promover a limpeza e a remocao de sujidades, respeitadas as particularidades de
cada espécie.

Art. 92. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o
animal suspenso pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método
aprovado pela Geréncia de Inspec¢éo de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulacdo pode ser iniciada antes que o
sangue tenha escoado o maximo possivel, respeitado o periodo minimo de
sangria previsto em normas complementares.

Art. 93. As aves podem ser depenadas:
| - A seco;

Il - Apés escaldagem em agua previamente aquecida e com renovacao
continua; ou

[Il - Por outro processo autorizado pela Geréncia de Inspecdo de Produtos
de Origem Animal.

Art. 94. Sempre que for entregue para o consumo com pele, € obrigatéria
a depilacdo completa de toda a carcaca de suideos pela prévia escaldagem em
dgua quente ou processo similar aprovado pela Geréncia de Inspecédo de
Produtos de Origem Animal.

8 1° A operacao depilatéria pode ser completada manualmente ou com a
utilizacdo de equipamento apropriado e as carcagas devem ser lavadas apos a
execucao do processo;

§ 2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilag&o
prévias;

§ 3° E obrigatéria a renovacdo continua da agua nos sistemas de
escaldagem dos suideos;

8 4° Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua



de escaldagem, conforme critérios definidos pela Geréncia de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal.

Art. 95. Quando forem identificadas deficiéncias no curso do abate, o SIE
podera determinar a interrupcéo do abate ou a reducao de sua velocidade.

Art. 96. A evisceracao deve ser realizada em local que permita pronto
exame das visceras, de forma que néo ocorram contaminacoes.

§ 1° Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras
serédo julgadas de acordo com o disposto em normas complementares;

8 2° O SIE deve aplicar as medidas estabelecidas na Secéao lll, do artigo
63, do capitulo VIII, no caso de contaminacdo das carcacas e dos 6rgdos no
momento da evisceracao.

Art. 97. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcacgas, as partes
das carcacas e suas respectivas visceras até o término do exame post mortem
pelo SIE, observado o disposto em norma complementar.

§ 1° E vedada a realizacdo de operacdes de toalete antes do término do
exame post mortem;

§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento a manutencio da
correlacdo entre a carcacga e as visceras e 0 sincronismo entre estas nas linhas
de inspecao.

Art. 98. A insuflacdo € permitida como método auxiliar no processo
tecnoldgico da esfola e desossa das espécies de abate.

8 1° O ar utilizado na insuflacdo deve ser submetido a um processo de
purificacdo de forma que garanta a sua qualidade fisica, quimica e microbiologica
final;

§ 2° E permitida a insuflacdo dos pulmdes para atender as exigéncias de
abate segundo preceitos religiosos.

Art. 99. Todas as carcacas, as partes das carcacas, 0os 6rgaos e as
visceras devem ser previamente resfriados ou congelados, dependendo da
especificacado do produto, antes de serem armazenados em camaras frigorificas
onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Paragrafo unico. E obrigatério o resfriamento ou o congelamento dos
produtos de que trata o caput previamente ao seu transporte.

Art. 100. As carcagas ou as partes das carcagas, quando submetidas a
processo de resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas,
respeitadas as particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja
suficiente espaco entre cada peca e entre elas e as paredes, as colunas e 0s
pisos.

Paragrafo Gnico. E proibido depositar carcacas e produtos diretamente
sobre o piso.

Art. 101. O SIE deve verificar o cumprimento dos procedimentos de



desinfeccdo de dependéncias e equipamentos na ocorréncia de doencas
infectocontagiosas, para evitar contaminacdes cruzadas.

Art. 102. E obrigatoria a remocéo, a segregacdo e a inutilizacdo dos
Materiais Especificados de Risco - MER para encefalopatias espongiformes
transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate.

§ 1° Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos
estabelecimentos, observado o disposto em normas complementares;

8§ 2° A especificacdo dos Orgdos, das partes ou dos tecidos animais
classificados como MER sera realizada pela legislacdo de saude animal;

§ 3° E vedado o uso dos MER para alimentagdo humana ou animal, sob
qualquer forma.

Secéo lll
Dos aspectos gerais da inspecdo post mortem

Art. 103. Nos procedimentos de inspecéo post mortem, o Fiscal Estadual
Agropecuario com formacdo em Medicina Veterinaria ou o meédico veterinario
integrante da equipe do servico de inspecao estadual poderéo ser assistidos por
Agentes de Inspecdo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal ou por
auxiliares de inspec¢éo devidamente capacitados.

Paragrafo Unico. A equipe de inspecdo deve ser suficiente para a
execucao das atividades, conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 104. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das
partes da carcaca, das cavidades, dos 6rgaos, dos tecidos e dos linfonodos,
realizado por visualizacdo, palpacao, olfacdo e incisdo, quando necessario, e
demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para
cada espécie animal.

Art. 105. Todos os 6rgaos e as partes das carcacas devem ser examinados
na dependéncia de abate, imediatamente depois de removidos das carcacas,
assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 106. As carcacas, as partes das carcagas e 0s 0rgdos que apresentem
lesbes ou anormalidades que ndo tenham implicacdes para a carcaca e para 0S
demais 6rgédos podem ser condenados ou liberados nas linhas de inspecéo,
observado o disposto em normas complementares.

Art. 107. Toda carcaca, partes das carcagas e dos 0rgaos, examinados nas
linhas de inspecado, que apresentem lesfes ou anormalidades que possam ter
implicagBes para a carcaca e para os demais 6rgaos devem ser desviados para o
Departamento de Inspecao Final para que sejam examinados, julgados e tenham
a devida destinacgao.

8§ 1° A avaliacdo e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos
orgaos sao atribuicbes do Fiscal Estadual Agropecuario com formacdo em
Medicina Veterinaria, ou do médico veterinario integrante da equipe do servico de
inspecéo estadual,

§ 2° Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos



orgaos seré similar aquele dado a respectiva carcaga;

§ 3° As carcagas, as partes das carcacas e os 6rgaos condenados devem
ficar retidos pelo SIE e serem removidos do Departamento de Inspecéo Final por
meio de tubulagBes especificas, carrinhos especiais ou outros recipientes
apropriados e identificados para este fim;

§ 4° O material condenado sera descaracterizado quando:
| - Nao for processado no dia do abate;
Il - For transportado para transformacdo em outro estabelecimento.

8 5° Na impossibilidade da descaracterizacdo de que trata o 84°, o material
condenado seré desnaturado.

Art. 108. Sao proibidas a remocéo, a raspagem ou qualquer pratica que
possa mascarar lesdes das carcacas ou dos 6rgaos, antes do exame pelo SIE.

Art. 109. As carcacas julgadas em condicdes de consumo devem receber
as marcas oficiais previstas em normas complementares, sob superviséo do SIE.

Paragrafo Unico. Sera dispensada a aplicacdo do carimbo a tinta nos
guartos das carcacas de bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam
0 abate e a desossa na mesma unidade industrial, observados os procedimentos
definidos em normas complementares.

Art. 110. Sempre que requerido pelos proprietarios dos animais abatidos,
o SIE disponibilizara, nos estabelecimentos de abate, laudo em que constem as
eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcacas, mesmo em
carater presuntivo, durante a inspecao sanitaria e suas destinacoes.

Art. 111. Durante os procedimentos de inspecdo ante mortem e post
mortem, o julgamento dos casos nao previstos neste Decreto fica a critério do SIE,
gue deve direcionar suas ac¢des principalmente para a preservacgao da inocuidade
do produto, da saude publica e da saude animal.

Paragrafo uUnico. O SIE coletard material, sempre gque necessario, e
encaminhara para analise laboratorial para confirmacao diagnéstica.

Art. 112. As carcacas, as partes das carcacgas e 0s 0rgaos que apresentem
abscessos multiplos ou disseminados com repercussao no estado geral da
carcaca devem ser condenados, observando-se, ainda, 0 que segue:

| - Devem ser condenados carcacas, partes das carcacas ou 0rgaos que
sejam contaminados acidentalmente com material purulento;

Il - Devem ser condenadas as carcagas com alteracbes gerais como
caquexia, anemia ou ictericia decorrentes de processo purulento;

[Il - devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor
as carcacas que apresentem abscessos multiplos em 6rgdos ou em partes, sem
repercussao no seu estado geral, depois de removidas e condenadas as areas
atingidas;



IV - Podem ser liberadas as carcacas que apresentem abscessos multiplos
em um unico O0rgdo ou parte da carcaca, com excecao dos pulmdes, sem
repercussao nos linfonodos ou no seu estado geral, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas; e

V - Podem ser liberadas as carcacas que apresentem abscessos
localizados, depois de removidos e condenados 0s 0rgéos e as areas atingidas.

Art. 113. As carcacas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes
generalizadas ou localizadas de actinomicose ou actinobacilose nos locais de
eleicdo, com repercusséo no seu estado geral, observando-se ainda o que segue:

| - Quando as lesdes sédo localizadas e afetam os pulmdes, mas sem
repercussao no estado geral da carcaca, permite-se o aproveitamento condicional
desta para esterilizacao pelo calor, depois de removidos e condenados os 6rgaos
atingidos;

Il - Quando a lesédo é discreta e limitada a lingua afetando ou ndo os
linfonodos correspondentes, permite-se o aproveitamento condicional da carne de
cabeca para esterilizacdo pelo calor, depois de removidos e condenados a lingua
e seus linfonodos;

Il - quando as lesbes sao localizadas, sem comprometimento dos
linfonodos e de outros 6rgéos, e a carcaca encontrar-se em bom estado geral,
esta pode ser liberada para o consumo, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas; e

IV - Devem ser condenadas as cabecas com lesdes de actinomicose,
exceto quando a lesdo Ossea for discreta e estritamente localizada, sem
supuracao ou trajetos fistulosos.

Art. 114. As carcacas de animais acometidos de afeccbes extensas do
tecido pulmonar, em processo agudo ou crbnico, purulento, necrotico,
gangrenoso, fibrinoso, associado ou n&do a outras complicacbes e com
repercussao no estado geral da carcaca devem ser condenadas.

8§ 1° A carcaca de animais acometidos de afeccdes pulmonares, em
processo agudo ou em fase de resolucao, abrangido o tecido pulmonar e a pleura,
com exsudato e com repercussdo na cadeia linfatica regional, mas sem
repercussao no estado geral da carcaca, deve ser destinada ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor;

8 2° Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato,
resultantes de processos patolégicos resolvidos e sem repercussdo na cadeia
linfatica regional, a carcaca pode ser liberada para o consumo, apos a remocao
das areas atingidas;

8§ 3° Os pulmbes que apresentem lesBes patologicas de origem
inflamatoria, infecciosa, parasitaria, traumatica ou pré-agonica devem ser
condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais da carcaca.

Art. 115. As carcacas de animais que apresentem septicemia, piemia,
toxemia ou indicios de viremia, cujo consumo possa causar infeccdo ou
intoxicacdo alimentar devem ser condenadas.



Paragrafo unico. Incluem-se, mas nédo se limitam as afec¢des de que trata
0 caput, os casos de:

| - Inflamacao aguda da pleura, do peritbnio, do pericardio e das meninges;
Il - Gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica,

[l - Metrite;

IV - Poliartrite;

V - Flebite umbilical,

VI - Hipertrofia generalizada dos nodulos linfaticos; e

VII - Rubefacao difusa do couro.

Art. 116. As carcacas e 0s 6rgdos de animais com sorologia positiva para
brucelose devem ser condenados quando estes estiverem em estado febril no
exame ante mortem.

§ 1° Os animais reagentes positivos a testes diagnoésticos para brucelose
devem ser abatidos separadamente;

8§ 2 ° As carcagas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos e dos bufalos,
reagentes positivos ou nao reagentes a testes diagnosticos para brucelose, que
apresentem lesdo localizada, devem ser destinadas ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as areas
atingidas;

8 3 © As carcacas dos bovinos e dos equinos, reagentes positivos ou néao
reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem leséo localizada,
podem ser liberadas para consumo em natureza, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas;

§ 4° Os animais reagentes positivos a testes diagnosticos para brucelose,
na auséncia de lesdes indicativas, podem ter suas carcacas liberadas para
consumo em natureza,;

8 5° Nas hipotéses dos §82°, §3° e §84°, devem ser condenados os 6rgéos, o
Ubere, o trato genital e o sangue.

Art. 117. As carcacas e 0s Orgaos de animais em estado de caquexia
devem ser condenados.

Art. 118. As carcacas de animais acometidos de carbunculo hematico
devem ser condenadas, incluidos peles, chifres, cascos, pelos, 6rgéos, conteudo
intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execugcdo das seguintes
medidas:

| - N&o podem ser evisceradas as carcacas de animais com suspeita de
carbunculo hematico;

Il - Quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceracdo, impde-se
imediatamente a desinfeccéo de todos os locais que possam ter tido contato com



residuos do animal, tais como areas de sangria, pisos, paredes, plataformas,
facas, serras, ganchos, equipamentos em geral, uniformes dos funcionarios e
qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

lll - Uma vez constatada a presenca de carbunculo, o abate deve ser
interrompido e a desinfeccao deve ser iniciada imediatamente;

IV - Recomenda-se, para desinfeccdo, o emprego de solucéo de hidroxido
de sodio a 5% (cinco por cento), hipoclorito de sédio a 1% (um por cento) ou outro
produto com eficacia comprovada;

V - Devem ser tomadas as precaucfes necessarias em relacdo aos
funcionarios que entraram em contato com o material carbunculoso, aplicando-se
as regras de higiene e antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada,
devendo ser encaminhados ao servico médico como medida de precaucao;

VI - Todas as carcacas, as partes das carcacas, inclusive pele, cascos,
chifres, 6rgaos e seu conteldo que entrem em contato com animais ou material
infeccioso devem ser condenados; e

VIl - A &gua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado
animal carbunculoso deve ser desinfetada e imediatamente removida para a rede
de efluentes industriais.

Art. 119. As carcagas e os 6rgaos de animais acometidos de carbunculo
sintoméatico devem ser condenados.

Art. 120. As carcacas de animais devem ser condenadas quando
apresentarem alteracbes musculares acentuadas e difusas e quando existir
degenerescéncia do miocardio, do figado, dos rins ou reacéo do sistema linfatico,
acompanhada de alteragcdes musculares.

8§ 1° Devem ser condenadas as carcagas cujas carnes se apresentem
flacidas, edematosas, de coloracdo palida, sanguinolenta ou com exsudacao;

§ 2° A critério do SIE, podem ser destinadas a salga, ao tratamento pelo
calor ou a condenacgdo as carcacas com alteracdes por estresse ou fadiga dos
animais.

Art. 121. As carcacas, as partes das carcacas e 0s 0rgdos com aspecto
repugnante, congestos, com coloracao anormal ou com degenera¢cdes devem ser
condenados.

Paradgrafo Unico. S&o também condenadas as carcagcas em processo
putrefativo, que exalem odores medicamentosos, urinarios, sexuais,
excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 122. As carcacgas e 0s 0rgdos sanguinolentos ou hemorragicos, em
decorréncia de doencas ou afeccdes de carater sistémico, devem ser
condenados.

Paragrafo unico. A critério do SIE devem ser condenados ou destinados
ao tratamento pelo calor as carcacas e os 6rgdos de animais mal sangrados.

Art. 123. Os figados com cirrose atréfica ou hipertrofica devem ser



condenados.

Paragrafo Unico. Podem ser liberadas as carcacas no caso do caput,
desde que nado estejam comprometidas.

Art. 124. Os oOrgaos com alteracbes como congestdo, infartos,
degeneragdo gordurosa, angiectasia, hemorragias ou coloragdo anormal,
relacionados ou ndo a processos patoldgicos sistémicos devem ser condenados.

Art. 125. As carcacas, as partes das carcacgas e 0s 6rgaos que apresentem
area extensa de contaminacgao por contetdo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus
ou outra contaminacao de qualquer natureza devem ser condenados quando néao
for possivel a remocgédo completa da area contaminada.

8 1° Nos casos em que ndo seja possivel delimitar perfeitamente as areas
contaminadas, mesmo apds a sua remogao, as carcacas, as partes das carcacas,
0s 0rgédos ou as visceras devem ser destinados & esterilizagdo pelo calor;

8§ 2° Quando for possivel a remocao completa da contaminacdo, as
carcacas, as partes das carcacas, 0s 0rgaos ou as visceras podem ser liberados;

8 3° Podera ser permitida a retirada da contaminacdo sem a remocéao
completa da é&rea contaminada, conforme estabelecido em normas
complementares.

Art. 126. As carcacas de animais que apresentem contusdo generalizada
ou multiplas fraturas devem ser condenadas.

8 1° As carcagas que apresentem lesdes extensas, sem que tenham sido
totalmente comprometidas, devem ser destinadas ao tratamento pelo calor depois
de removidas e condenadas as areas atingidas;

§ 2° As carcacgas que apresentem contusao, fratura ou luxacéo localizada
podem ser liberadas depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 127. As carcacas que apresentem edema generalizado no exame post
mortem devem ser condenadas.

Paragrafo Unico. Nos casos discretos e localizados, as partes das
carcacas e dos Orgdos que apresentem infiltracbes edematosas devem ser
removidas e condenadas.

Art. 128. As carcacas e 0s Orgdos de animais parasitados por
Oesophagostomum sp (esofagostomose) devem ser condenados quando houver
caquexia.

Paragrafo Unico. Os intestinos ou suas partes que apresentem nodulos
em pequeno numero podem ser liberados.

Art. 129. Os pancreas infectados por parasitas do género Eurytrema,
causadores de euritrematose devem ser condenados.

Art. 130. As carcagas e 0s 6rgdos de animais parasitados por Fasciola
hepatica devem ser condenados quando houver caquexia ou ictericia.



Paragrafo Unico. Quando a lesado for circunscrita ou limitada ao figado,
sem repercussdo no estado geral da carcaca, este 6rgao deve ser condenado e a
carcaga poderd ser liberada.

Art. 131. Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser
condenados.

Art. 132. As linguas que apresentem glossite devem ser condenadas.

Art. 133. As carcacas e 0s 6rgaos de animais que apresentem cisto hidatico
devem ser condenados quando houver caquexia.

Paradgrafo Unico. Os oO6rgdos que apresentem lesGes periféricas,
calcificadas e circunscritas podem ser liberados depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

Art. 134. As carcacgas e 0s 6rgaos de animais que apresentem ictericia
devem ser condenados.

Paragrafo Unico. As carcacas de animais que apresentem gordura de cor
amarela decorrente de fatores nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser
liberadas.

Art. 135. As carcacas de animais em que for evidenciada intoxicacdo em
virtude de tratamento por substancia medicamentosa ou ingestdo acidental de
produtos toxicos devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Pode ser dado a carcaca aproveitamento condicional ou
determinada sua liberacé@o para o consumo, a critério do SIE, quando a lesao for
restrita aos 6rgaos e sugestiva de intoxicacao por plantas toxicas.

Art. 136. Os coracGes com lesdes de miocardite, endocardite e pericardite
devem ser condenados.

8§ 1° As carcacas de animais com lesfes cardiacas devem ser condenadas
ou destinadas ao tratamento pelo calor, sempre que houver repercussao no seu
estado geral, a critério do SIE;

§ 2° As carcacas de animais com lesfes cardiacas podem ser liberadas,
desde que nao tenham sido comprometidas, a critério do SIE.

Art. 137. Os rins com lesbes como nefrites, nefroses, pielonefrites,
uronefroses, cistos urinarios ou outras infeccbes devem ser condenados,
devendo-se ainda verificar se estas lesGes estao ou nao relacionadas a doencas
infectocontagiosas ou parasitarias e se acarretaram alteragdes na carcaca.

Paragrafo Unico. A carcaca e os rins podem ser liberados para o consumo
qguando suas lesdes nao estiverem relacionadas a doencgas infectocontagiosas,
dependendo da extensdo das lesbes, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas do 6rgao.

Art. 138. As carcacas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas
em linfonodos de distintas regides, com comprometimento do seu estado geral,
devem ser condenadas.



8 1° No caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem
repercussao no estado geral da carcaca, condena-se a area de drenagem destes
linfonodos, com o aproveitamento condicional da carcaga para esterilizagéo pelo
calor;

8§ 2° No caso de lesdes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos,
sem repercussao no estado geral da carcaca, a area de drenagem deste linfonodo
deve ser condenada, liberando-se o restante da carcaca, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

Art. 139. As carcagas e 0s 6rgaos de animais magros livres de qualquer
processo patolégico podem ser destinados ao aproveitamento condicional, a
critério do SIE.

Art. 140. As carcacas e 0s 0rgdos de animais que apresentem mastite
devem ser condenadas, sempre que houver comprometimento sistémico.

§ 1° As carcacgas e os 6rgaos de animais que apresentem mastite aguda,
quando nao houver comprometimento sistémico, depois de removida e
condenada a glandula mamaéria, serdo destinadas a esterilizacéo pelo calor;

§ 2° As carcacgas e 0s 0rgaos de animais que apresentem mastite crénica,
quando nao houver comprometimento sistémico, depois de removida e
condenada a glandula mamaria, podem ser liberados;

§ 3° As glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a nédo
permitir a contaminacdo da carcaga por leite, pus ou outro contaminante,
respeitadas as particularidades de cada espécie e a correlacdo das glandulas com
a carcaca;

§ 4° As glandulas mamarias que apresentem mastite ou sinais de lactacao
e as de animais reagentes a brucelose devem ser condenadas;

8 5° O aproveitamento da glandula mamaria para fins alimenticios pode ser
permitido, depois de liberada a carcaca.

Art. 141. As partes das carcacas, 0s 6rgaos e as visceras invadidos por
larvas (miiases) devem ser condenados.

Art. 142. Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.

Paragrafo Gnico. Quando a lesdo coexistir com outras alteragbes que
levem ao comprometimento da carcacga, esta e 0os O0rgaos também devem ser
condenados.

Art. 143. As carcacgas de animais com neoplasias extensas, com ou sem
metastase e com ou sem comprometimento do estado geral, devem ser
condenadas.

Paragrafo Unico. Quando se tratar de lesbes neoplasicas discretas e
localizadas, e sem comprometimento do estado geral, a carcaca pode ser liberada
para 0 consumo depois de removidas e condenadas as partes e 0s 0rgaos
comprometidos.

Art. 144. Os O6rgdos e as partes que apresentem parasitoses nao



transmissiveis ao homem devem ser condenados, podendo a carcaga ser
liberada, desde que néo tenha sido comprometida.

Art. 145. As carcacas de animais que apresentem sinais de parto recente
ou de aborto, desde que nao haja evidéncia de infec¢ao, devem ser destinadas
ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, devendo ser condenados o trato
genital, o Ubere e 0 sangue destes animais.

Art. 146. As carcacas com infeccdo intensa por Sarcocystis spp
(sarcocistose) devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgdo intensa a presenca de cistos em incisoes
praticadas em varias partes da musculatura;

§ 2° Entende-se por infeccéo leve a presenca de cistos localizados em um
anico ponto da carcaca ou do Orgdo, devendo a carcaca ser destinada ao
cozimento, apds remoc¢do da area atingida.

Art. 147. As carcacas de animais com infestacao generalizada por sarna,
com comprometimento do seu estado geral devem ser condenadas.

Paragrafo unico. A carcaca pode ser liberada quando a infestacédo for
discreta e ainda limitada, depois de removidas e condenadas as &reas atingidas.

Art. 148. Os figados que apresentem lesao generalizada de telangiectasia
maculosa devem ser condenados.

Paragrafo Unico. Os figados que apresentem lesdes discretas podem ser
liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 149. As carcacas de animais com tuberculose devem ser condenadas
guando:

| - No exame ante mortem o animal esteja febril,
Il - Sejam acompanhadas de caquexia;

Il - Apresentem lesdes tuberculésicas nos musculos, nos 0sso0s, nas
articulagdes ou nos linfonodos que drenam a linfa destas partes;

IV - Apresentem lesdes caseosas concomitantes em Orgaos ou serosas do
térax e do abdémen;

V - Apresentem lesdes miliares ou perlaceas de parénquimas ou serosas;
VI - Apresentem lesdes mudltiplas, agudas e ativamente progressivas,
identificadas pela inflamacdo aguda nas proximidades das lesbes, necrose de

liquefacédo ou presenca de tubérculos jovens;

VII - Apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificagao
de aspecto raiado ou estrelado em mais de um local de eleigcéo; ou

VIII - Existam lesdes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que
houver evidéncia de entrada do bacilo na circulacéo sistémica.



8 1° As lesdes de tuberculose sé&o consideradas generalizadas quando,
além das lesdes dos aparelhos respiratorio, digestorio e de seus linfonodos
correspondentes, forem encontrados tubérculos numerosos distribuidos em
ambos os pulmdes ou encontradas lesdes no baco, nos rins, no utero, no ovario,
nos testiculos, nas capsulas suprarrenais, no cérebro e na medula espinhal ou
nas suas membranas;

§ 2° Depois de removidas e condenadas as areas atingidas, as carcagas
podem ser destinadas a esterilizagéo pelo calor quando:

| - Os oOrgdos apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou
encapsuladas, limitadas a linfonodos do mesmo 6rgéao;

Il - Os linfonodos da carcaca ou da cabeca apresentem lesGes caseosas
discretas, localizadas ou encapsuladas; e

lll - existam lesGes concomitantes em linfonodos e em érgaos pertencentes
a mesma cavidade.

§ 3° Carcagas de animais reagentes positivos a teste de diagndstico para
tuberculose devem ser destinadas a esterilizacdo pelo calor, desde que nao se
enguadrem nas condicdes previstas nos incisos | a VIl do caput;

§ 4° A carcaga que apresente apenas uma lesdo tuberculésica discreta,
localizada e completamente calcificada em um Unico érgao ou linfonodo pode ser
liberada, depois de condenadas as areas atingidas;

§ 5° As partes das carcagas e 0s 0rgaos que se contaminarem com material
tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 150. Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em
decorréncia do julgamento da inspecdo ante mortem e post mortem, nos termos
do disposto neste Decreto e em normas complementares, devem ser submetidos,
a critério do SIE, a um dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius
negativos) por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus
Baumeé), em pecas de no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura,
por no minimo vinte e um dias; ou

[l - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis
décimos de graus Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) fuséo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um
graus Celsius); ou

c) esterilizacao pelo calor umido, com um valor de FO igual ou maior que
trés minutos ou a reducao de doze ciclos logaritmicos (12 log10) de Clostridium
botulinum, seguido de resfriamento imediato.

8 1° A aplicacdo de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no



caput deve garantir a inativagdo ou a destruicdo do agente envolvido;

§ 2° Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput,
desde que se atinja ao final as mesmas garantias, com embasamento técnico-
cientifico e aprovacdo da Geréncia de Inspecao de Produtos de Origem Animal;

8§ 3° Na inexisténcia de equipamento ou instalacdes especificas para
aplicacado do tratamento condicional determinado pelo SIE, deve ser adotado
sempre um critério mais rigoroso, no proprio estabelecimento ou em outro que
possua condi¢cles tecnoldgicas para esse fim, desde que haja efetivo controle de
sua rastreabilidade e comprovacdo da aplicagcdo do tratamento condicional
determinado.

Dos produtos carneos

Art.151. Para os fins deste Decreto, produtos carneos sdo aqueles obtidos
de carnes, de miudos e de partes comestiveis das diferentes espécies animais,
com as propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio de
tratamento fisico, quimico ou bioldgico, ou ainda pela combinacao destes métodos
em processos que podem envolver a adicdo de ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia.

Art. 152. A inspecdo post mortem de que trata este Decreto se da nas
seguintes espécies:

| Da inspecédo post mortem de aves e lagomorfos;
Il Da inspecéo post mortem de bovinos e bufalos;
[l Da inspecéo post portem de equideos;
IV Da inspecéo post mortem de ovinos e caprinos;
V Dainspecédo post mortem de suideos;

VI Da inspecéo post mortem de pescado;

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 153. Entende-se por pescado os peixes, 0s crustaceos, os moluscos,
os anfibios, os répteis, 0s equinodermos e outros animais aquaticos usados na
alimentacdo humana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser
destinado a venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscaliza¢éo, sob o
ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 154. Os dispositivos previstos neste Decreto sdo extensivos aos
gastropodes terrestres, no que for aplicavel.

Paradgrafo unico. Os procedimentos de inspecdo referentes aos
gastropodes terrestres seréo estabelecidos em normas complementares.

Art.155. Os procedimentos de inspecéo serdo estabelecidos em normas



complementares.
DA INSPEC}AO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 156. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem
outra especificacdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 157. A inspecao de ovos e derivados a que se refere neste Decreto é
aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras
de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art.158. Os procedimentos de inspecéo serdo estabelecidos em normas
complementares.

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 159. A inspecéo de leite e derivados a que se refere neste Decreto €
aplicavel ao leite de vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de
leite, respeitadas suas particularidades.

Art.160. Os procedimentos de inspecdo serdo estabelecidos em normas
complementares.

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 161. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das
exigéncias ja previstas neste Decreto, abrange a verificacdo da extracdo, do
acondicionamento, da conservacdo, do processamento, da armazenagem, da
expedicdo e do transporte dos produtos de abelhas.

Art.162. Os procedimentos de inspecéo serdo estabelecidos em normas
complementares.

Art. 163. O SIE, durante a fiscalizagéo nos estabelecimentos, pode realizar
as andlises previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou
em legislacao especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem
necessarias ou determinar as suas realiza¢des pela empresa.

CAPITULO IX

DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTO DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 164. O produto e a matéria-prima de origem animal devem ser
reinspecionados quantas vezes forem necessarias, antes de serem expedidos
para o consumo.

§ 1°. O produto e a matéria-prima, que nessa reinspecao forem julgados
improprios para o consumo, devem ser destinados ao descarte ou
aproveitamento como subproduto industrial, derivado ndo comestivel ou para
alimentacdo animal, depois de retirada a marca oficial e submetido a
desnaturacao ou descaracterizacao, a juizo da ADAF.

8 2. ° A ADAF pode autorizar o aproveitamento condicional ou



rebeneficiamento de produto e matéria-prima, desde que sejam submetidos a
processo apropriado, reinspecionando-os antes da liberagao.

8 3. ° Quando necessario, poderéo ser feitas reinspecao e fiscalizacao
nos estabelecimentos atacadistas e varejistas de produtos e subprodutos de
origem animal destinados ao consumo humano ou animal.

Art. 165. Nenhuma matéria-prima ou produto de origem animal pode dar
entrada em estabelecimento sob inspec¢ao estadual sem que esteja claramente
identificado como oriundo de propriedades cadastradas/registradas ou
estabelecimento registrado na ADAF, Sistema Brasileiro de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal — SISBI ou Servico de Inspecéo Federal — SIF.

8 1. ° Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem
evidéncias de alteracfes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos
previstos neste Decreto e em normas complementares;

§ 2. ° E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e
matérias-primas delas retirados e que permaneceram em condicOes
inadequadas de temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas
originais de conservacao.

Art. 166. Na reinspec¢ao serdo condenados os produtos que apresentarem
guaisquer alteracbes que facam suspeitar processo de perda de suas
caracteristicas organolépticas.

Art. 167. No local onde se encontrar depositado produto de origem
animal, procedente de estabelecimento sob inspec¢éo estadual (SIE), Sistema
Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem Animal (SISBI) ou inspecao
federal (SIF), a reinspecéo se destinara especialmente a:

| - Conferir o certificado sanitario e/ou documentacao de transito, quando
se fizer necessario;

Il — Condicdes de higiene, manutencdo e funcionamento do
equipamento gerador de frio, quando se fizer necessario;

1] — Lacre, quando se fizer necessario;

\Y - Verificar rétulo, marca oficial, data de fabricacdo, prazo de
validade, rastreabilidade e composicao;

V - Verificar a condicdo de integridade e padronizacdo da embalagem
e/ou recipiente;

VI - Verificar os caracteres sensoriais de uma ou mais amostras;

Vi - Coletar amostra para exame fisico, quimico e microbiolégico,
mantendo-a sob condicdo apropriada de conservacdo, quando se fizer
necessario.

Art. 168. A ADAF podera determinar o retorno ao estabelecimento de
origem, para efeito de rebeneficiamento, destinagao industrial ou aproveitamento
para fim ndo comestivel, de produto apreendido em transito.



8 1. ° No caso do responsavel pela fabricacdo ou expedi¢cdo do produto
recusar a devolugdo, sera o produto, apés a desnaturagcdo ou
descaracterizacdo pela ADAF, descartado ou aproveitado para fim néo
comestivel em estabelecimento dotado de instalacdo apropriada;

8§ 2. ° A empresa proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de
origem, que ndo comunicar a chegada do produto ao servidor da ADAF, sera
penalizada na forma deste regulamento.

Art. 169. No caso de coleta de amostra para analise de produto, que
possa estar improprio para o consumo, serd lavrado Auto de Apreensao e
Termo de Guarda e Responsabilidade ficando ele sob a guarda do proprietario
ou responsavel pelo estabelecimento, que o depositara em local apropriado,
até o resultado da andlise e sua destinacéo final pela ADAF.

Art. 170. O produto condenado, ndo passivel de aproveitamento, sera
destruido pelo fogo ou outro agente fisico ou quimico.

CAPITULO X
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 171 As matérias-primas, os produtos de origem animal e todo e
qualquer ingrediente que entre em sua elaboracdo, estdo sujeitos a andlises
microbioldgicas, fisico-quimicas, de analise molecular, histolégicas e demais
analises que se fizerem necessérias para a avaliacdo da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIE julgar necesséario, realizard a coleta
de amostras para analises laboratoriais.

Art. 172. Todos os exames de prova e contraprova serdo realizados em
laboratério oficial ou credenciado, responsabilizando-se o proprietario ou
responsavel pelo estabelecimento pelas respectivas despesas.

Paragrafo Gnico. E facultado ao proprietario, além da escolha do
laboratério oficial ou credenciado para o exame de contraprova, fazer-se
representar por um técnico habilitado de sua confianca ou representante da
empresa.

Art. 173. Para realizagdo das analises fiscais, devem ser coletadas
amostras de matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em
sua elaboracgéo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacgao.

8 1. ° Devem ser coletadas 03 (trés) amostras por servidor oficial da ADAF,
sendo 01 (uma) encaminhada ao laboratério e as demais, representando
contraprovas que permanecerdo em poder do proprietario e da Agéncia de Defesa
Agropecuaria e Florestal (ADAF), lavrando-se termo de coletas em 03 (trés) vias,
uma para cada parte, conforme manual de coleta;

8 2. ° A amostra deve receber lacre da inspecéo e solicitacdo claramente
preenchida pelo servidor da ADAF que efetuou a coleta, e assinada pelo
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento;



§ 3.° E de responsabilidade do detentor ou do responséavel pelo produto, a
conservacao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade
fisica;

8 4. ° Quando o proprietario discordar do resultado do exame, podera
requerer a analise de contraprova, dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas
apos o recebimento do resultado;

8 5. ° O requerimento serd dirigido ao Diretor-Presidente da ADAF,
protocolado nas UVL’s, ULSAV’s ou EAC’s da jurisdicao;

8§ 6.° Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservacao da amostra
de contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal,

§ 7. ° Confirmada a condenacdo da matéria-prima, produto ou partida, a
ADAF determinard sua destruicao, aproveitamento condicional ou transformacéo
em produto ndo comestivel.

Art. 174. Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
| - A quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - O produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo
hébil para a realizacdo da analise de contraprova;

lll — Se tratar de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de
rotina de inspecdo oficial;

IV - Forem destinadas a realizacdo de analises microbiolégicas; e

V — Se tratar de ensaios para a detec¢ao de analitos que ndo se mantenham
estaveis ao longo do tempo.

Art. 175. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados
no SIE, pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, em caréater supletivo,
com vistas a atender programas e demandas especificas.

Art. 176. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa
de amostras para andlises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos
pela ADAF.

Art. 177 Os resultados das andlises laboratoriais de monitoramento do
estabelecimento devem ser encaminhados ao fiscal responséavel pelo SIE local,
UVL’s, ULSAV’s ou EAC’s da jurisdi¢cdo, conforme determina o cronograma do
estabelecimento.

Paragrafo Unico. Os resultados em desacordo com as normas
regulamentadoras devem ser encaminhados junto com o plano de acdo do
estabelecimento.

CAPITULO XI

DO TRANSITO DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL



Art. 178. A ADAF deve fiscalizar o embarque, transito e desembarque de
matéria-prima de produto de origem animal, bem como a condicédo higiénica do
meio de transporte utilizado.

Art. 179. Quanto ao transito, a fiscalizacdo de que trata este regulamento
sera efetuada em:

| — Postos e/ou barreiras fixas de fiscalizacdo intermunicipais;
II— Barreiras moveis e/ou volantes.

Art. 180. O produto e a matéria-prima de origem animal, satisfeitas as
exigéncias deste Regulamento, terdo livre transito sanitario, para
comercializagdo no estado do Amazonas.

8§ 1° Os veiculos, os contentores ou 0os compartimentos devem ser
higienizados e desinfetados antes e ap0s o transporte;

§ 2° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o
transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de
isolamento térmico e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além
de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto em
normas complementares;

§ 3° E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excec¢ao das
espécies de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

Art. 181. Apés adeséo do SIE ao SUASA o produto de origem animal tera
livre transito em todo territério nacional.

Art. 182. E proibida a saida e o trAnsito de matéria-prima e de produto de
origem animal, quando procedentes de municipio onde existam doencas
consideradas de risco sanitério, de acordo com a legislagéo especifica.

Art. 183. O produto de origem animal, saido de estabelecimento e em
transito, somente tera livre curso quando estiver devidamente rotulado e
embalado.

Art. 184. Qualquer autoridade estadual que exerca funcdo de natureza
fiscal podera exigir a apresentacdo do Certificado Sanitario para produto de
origem animal oriundo de outro estado ou municipio.

Art. 185. O Certificado Sanitario quando apresentado deve ser verificado
e obedecer ao prazo de validade.

Art. 186. Na auséncia de rotulagem e/ou embalagem, o produto sera
apreendido e posto a disposicdo da ADAF, para que lhe dé o destino
conveniente, devendo ser lavrado auto de infragcdo e apreensdo contra o
respectivo estabelecimento ou transportador.

Paragrafo Unico. Quando a quantidade de produtos apreendidos exceder
a capacidade do transporte oficial disponivel, fica o condutor do veiculo com a
carga, responsavel pelo transporte até o destino final, juntamente com o servidor



da ADAF.

Art. 187. O produto de origem animal destinado a alimentagdo humana,
sendo género de primeira necessidade e perecivel, deve ter prioridade no
embarque fluvial, ferroviario, rodoviario e aéreo.

8 1. ° No meio de transporte, o produto de origem animal deve ser
colocado em ambiente apropriado, de forma a ndo comprometer sua qualidade
e caracteristicas;

§ 2. ° Meios de transporte, mesmo que possuidores de refrigeracio
adequada, ndo séo autorizados a serem utilizados como estabelecimento de
armazenamento e distribuicdo de produtos de origem animal.

Art. 188. O transito de produto de origem animal procedente de outro
estado deverd também observar o que se estabelece em legislacao federal e
normas complementares.

Art. 189. A ADAF pode determinar o retorno de produto de origem animal
ao estado ou municipio de origem, quando houver infracdes do disposto neste
regulamento ou em normas complementares.

§ 1° Comprovada inspec¢édo na origem do produto apreendido fica a critério
da ADAF a destinacao final;

8 2° Quando néo for possivel o retorno dos produtos de que trata o caput
a origem, a carga devera ser inutilizada, sob acompanhamento do servi¢co
oficial.

CAPITULO XII
DAS INFRACOES E PENALIDADES
Art. 190. As infracbes estabelecidas neste regulamento e leis
complementares poderdo ser punidas administrativamente, sem prejuizo da
submissédo da matéria ao judiciario.
Art. 191. As decisbes ou sancdes resultantes dos julgamentos das
infracbes serdo feitas por comissao julgadora, que discriminard os motivos

determinantes para sua deciséo, nos termos seguintes:

- Cabe a Geréncia da Inspecédo de Produtos de Origem animal
coordenar as atividades da comisséo;

- Quando necessario, a Geréncia podera convidar outros servidores
da ADAF néo vinculados a GIPOA como consultores;

- Serao formadas 02 (duas) comissfes, cada uma delas compostas
por 03 (trés) servidores oficiais da GIPOA;

IV-  As decisfes ou sanc¢des serdo definidas pela Comisséo Julgadora,
em primeira instancia;

V- Havendo discordancia da decisdo o autuado podera recorrer a
Comissao de Recursos, em segunda instancia;



Paragrafo unico. Os recursos devem ser apresentados dentro dos prazos
estabelecidos neste regulamento.

Art. 192. Seréo aplicadas, isolada ou cumulativamente, sem prejuizo das
sancdes de natureza civel e penal cabiveis, as seguintes sancoes:

| - Adverténcia, quando o infrator for priméario e néo tiver agido com dolo
ou ma-fé;

Il - Sera aplicada multa ao infrator primario que agir com dolo ou ma-
fé, tendo como valor maximo o correspondente ao valor fixado em legislagédo
especifica, observadas as seguintes gradacdes:

a) Parainfragbes do Tipo | — R$ 539,30 (quinhentos e trinta e nove reais e
trinta centavos);

b) Para infracdes do Tipo Il — R$ 1.993,00 (um mil novecentos e noventa
e trés reais);

c) Parainfracdes do Tipo Il - R$ 2.786,00 (dois mil setecentos e oitenta
e seis reais);

d) Para infragBes do Tipo IV - R$ 7.340,00 (sete mil trezentos e quarenta
reais).

lIl - Apreensédo, condenacéo e inutilizacdo da matéria-prima, do produto,
do subproduto ou do derivado de produto de origem animal, que néao
apresentarem condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinem, ou quando estiverem adulterados;

IV - Suspenséo da atividade, quando houver risco ou ameaca de risco de
natureza higiénico-sanitaria, ou no caso de embaraco a acao fiscalizadora,

V - Interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infracédo
consistir na adulteracao ou falsificagéo de produto, ou quando inexistir condicao
higiénico-sanitaria ou ambientes adequados;

VI - Cassacdao do Titulo de Registro.

8 1. ° As multas, sem prejuizo das demais penalidades para efeito da
fixacdo dos valores, serdo considerados, a gravidade do fato, suas
consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, 0s
antecedentes do infrator, as circunstancias atenuantes e agravantes.

| - S&o consideradas circunstancias atenuantes:

a) O infrator ser primario;

b) A acédo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do
fato;

c) O infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as
consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado;



d) A infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
e) A infracéo ter sido cometida acidentalmente;

f)  Ainfracdo ndo acarretar vantagem econémica para o infrator; ou
g) A infracdo ndo afetar a qualidade do produto.

Il - S&o consideradas circunstancias agravantes:

a) O infrator ser reincidente;

b) O infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtencéo de qualquer
tipo de vantagem,;

c) O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo
tendo conhecimento de sua lesividade para a saude publica;

d) O infrator ter coagido outrem para a execuc¢ao material da infracao;

e) A infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para
0 consumidor;

f) O infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acdo da
fiscalizacdo ou a inspecéo;

g) O infrator ter agido com dolo ou méa-fé; ou

h) O infrator ter descumprido as obrigacfes de depositario relativas a
guarda do produto.

§ 2. ° Os agravantes serdo acrescidos em até duas vezes o valor da
infracéo;

8 3. ° A interdicdo e a suspensdo poderdo ser revogadas, apos
atendidas as exigéncias que a motivaram;

8 4. ° Se a interdigéo ultrapassar 12 (doze) meses, sera cancelado o
titulo de registro;

8 5. ° Ocorrendo a apreensdo de matéria-prima, ingredientes e
produtos de origem animal, o proprietario, responsavel legal ou condutor
podera ser nomeado fiel depositario, cabendo-Ihe a obrigacéo de zelar pela sua
adequada conservacao até liberacdo e/ou destinacdo pelo servico oficial de
inspecao;

§ 6. ° E vedado ao fiel depositario destinar o produto apreendido sem
autorizagdo prévia da ADAF, sendo passivel de sancdes de natureza civel e
penal.

Art. 193. As despesas decorrentes da apreensdo, interdicdo e
inutilizacdo de produto e subproduto de origem animal, incluidas suas
manutencdes, serdo custeadas pelo respectivo proprietario ou responséavel
legal.



Art. 194. Para efeito de apreensado ou condenacao, além dos casos
especificos previstos neste Regulamento, considera-se improprio para o
consumo, no todo ou em parte, o produto de origem animal:

I — Que néo possuir registro no Servico de Inspecdo competente,
devidamente rotulado e embalado com finalidade compativel a sua aprovacao;

I - Que se apresente danificado por umidade ou fermentacao,
rancoso, mofado ou bolorento, com caracteristica fisica ou organoléptica
anormal, contendo sujidade ou que demonstre falha no processo de recepcéo,
manipulagéo, elaboragéo, conservagédo, acondicionamento e transporte;

Il — Que armazenar no mesmo local produtos comestiveis, ndo
comestiveis e/ou produtos que possibilitem a contaminacgéo cruzada;

IV — Que ndo mantiver a temperatura de conservagcdo do produto,
conforme registro de rétulo aprovado ou legislacéo vigente;

V - Que for adulterado, fraudado ou falsificado;
VI - Que contiver substancia toxica ou nociva a saude;

VII - Que ndo assegure a inocuidade, a identidade e a integridade dos

produtos.

Art. 195. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sédo
consideradas adulteracéo, fraude ou falsificacdo, como regra geral:

| - ADULTERACAO:

a) Quando o produto tiver sido elaborado em condi¢cao que contrariem
as especificagOes presentes neste regulamento e normas complementares;

b)  Preparo de produto, utilizando matéria-prima alterada;

c) Utilizar componente, tipo e espécie diferente da composicao
normal do produto;

d) Produto que contenha qualquer aditivo sem prévia autorizagao e
sem declaracéo no rotulo;

e) Constatar intencao dolosa de mascarar a data de fabricacéo, prazo
de validade e rastreabilidade.

Il - FRAUDE:

a) Producdo ou expedicdo de produtos que representem risco a
saude publica;

b) Alteragdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos
caracteristicos do produto, de acordo com o padrdo estabelecido ou rétulo



aprovado;

c) Execucdo das operagcbes de classificacdo, elaboracdo e
beneficiamento com intencdo deliberada de estabelecer falsa impressao do
produto fabricado;

d) Utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido, aposicao
nos produtos de novas datas depois de expirado o0 prazo ou aposi¢cado de data
posterior a data de fabricacéo do produto;

e) Supressao de um ou mais elementos e substituicdo, por outros,
visando ao aumento de volume ou de peso do produto, em detrimento da sua
composi¢ao normal ou de seu valor nutritivo intrinseco;

f) Uso de substéancia ou processo proibido para conservagao;

g) Simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou
produtos de origem desconhecida;

Il - FALSIFICACAO:

a) Quando o produto for elaborado, beneficiado e exposto ao
consumo com forma, caracteristica e rotulo que necessitem de processo
especial, de valor comercial diferenciado ou de uso exclusivo, sem autorizacao
do seu legitimo proprietério;

b) Quando for usada denominacdo diferente da prevista em
regulamentos ou rotulagem aprovada;

c) Apresentacdo do rotulo diferente do produto contido na
embalagem.

Art. 196. Independente de outras sancdes serdo adotados 0s seguintes
critérios:

I- No caso de apreensao, apdés a reinspecdo completa, podera ser
autorizado o aproveitamento condicional, ou destinacao industrial do produto
para alimentacdo humana, apés o rebeneficiamento determinado pela ADAF;

Il - No caso de condenacéo, podera ser permitido, a critério da ADAF,
sob o seu acompanhamento, o aproveitamento da matéria-prima e do produto
para fim ndo comestivel;

Il — No caso de produtos apreendidos que n&o possuirem identificacdo de
origem, apos verificagcdo das caracteristicas organolépticas, podera a critério da
ADAF ser destinada a alimentac&o animal de instituicdes municipais, estaduais e
federais.

Art. 197. Ao estabelecimento que infringir as disposi¢cdes da Lei n.° 5.463,
de 14 de maio de 2021, que alterou a Lei n° 4.223 de 08 de outubro de 2015,
na forma deste Regulamento, serdo aplicadas as seguintes multas:

| - INFRACAO TIPO 01



a) Descumprimento de qualquer exigéncia sanitaria, sobretudo no tocante
ao funcionamento do estabelecimento e a higiene das dependéncias,
equipamentos, colaboradores, recebimento, manipulagdo, rotulagem,
embalagem, acondicionamento, armazenamento e transporte do produto;

b) Permisséo de acesso ao interior do estabelecimento, de colaboradores
ou visitantes, sem estarem devidamente uniformizados;

c) Colaboradores utilizando uniformes sujos ou reutilizados em dias
distintos;

d) Descumprir o prazo de entrega dos dados estatisticos, plano de acéo e
outros documentos de interesse do servi¢o de inspecao;

e) Presenca de colaborador envolvido no processo produtivo com alguma
enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a
inocuidade do produto ou a falta de documentagao que referencie “Apto
a manipular alimentos”;

f) Acondicionamento ou embalagem de matéria-prima, ingrediente ou
produto de origem animal em contenedores ou recipiente ndo autorizado;

g) Auséncia do carimbo da ADAF no rétulo ou no produto;

h) Elaboragéo, exposi¢cdo, comercializagdo e transito de produto de
origem animal que ndo contenham data de fabricacdo, prazo de validade, lote,
composicao e temperatura de conservagdo, numero de registro do servico de
inspecdo e outras informacdes pertinentes a rotulagem;

i) Transito interestatual de produto e sub produto de origem animal sem
documento sanitario oficial,

j) Nao realizar a higienizacdo adequada do contenedor, carro-tanque e
demais veiculos envolvidos no transporte de matéria-prima e produtos de
origem animal;

k) Estabelecimento que né&o realizar os procedimentos sanitarios
operacionais e pré-operacionais na recepcao da matéria-prima até a obtencao
do produto acabado;

) Obtencdo, producdo, armazenamento, expedi¢cdo, exposicdo e
transporte de produto de origem animal, em desacordo com este regulamento
ou normas complementares;

m) Construir, reformar, ampliar e remodelar estabelecimento de
produto de origem animal inscrito no servigo de inspecao estadual, sem que os
projetos tenham sido aprovados pela ADAF,;

n) Nao solicitar previamente a renovacao do servico de inspecao, 30
(trinta) dias antes do vencimento do Titulo de Registro e entrega da
documentacgéo para renovacao;

0) Estabelecimento registrado que nao providenciar a transferéncia de
titularidade, atualizacdo do termo de compromisso, atualizacdo do memorial



econdmico sanitario, atualizacdo da anotacao de responsavel técnico e demais
documentos necessarios para atualizacdo de registro;

p) Nado pagar as devidas taxas ao servico de inspecdo, previstas em
legislagé&o vigente;

Il - INFRACAO TIPO 02

a) Adquirir, produzir, fracionar, manipular, expor a venda ou distribuir
produto de origem animal, procedentes de estabelecimentos néo registrados
no servico de inspecao;

b) Embaracar a acao de servidor no exercicio de suas funcdes, visando a
dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizacao;

c) Ultrapassar a capacidade maxima de abate, industrializacdo, producao
ou estocagem;

d) Estabelecimento registrado no SIE que lancar no mercado produto cujo
rétulo, embalagem e carimbo ndo tenha sido aprovado pela ADAF,;

e) Confeccao, impressao, litografia, grafia ou gravacao de carimbo a ser
usado, isoladamente ou em rétulo, que ainda nao foi aprovado pelo servico de
inspecao, por estabelecimento em processo de registro;

f) Nao atualizar programas de autocontrole e ndo encaminhar o0s
resultados dos ensaios laboratoriais do estabelecimento, junto com o plano de
acao, se necessario.

Il - INFRACAO TIPO 03

a) Abate de animais em desacordo com a legislacédo vigente e normas
complementares e/ou ndo obedecer aos preceitos de Bem-estar
animal;

b) Receber e armazenar dentro da area de producao em estabelecimento
registrado, matéria-prima ou ingrediente de uso proibido na fabricacdo de
produto de origem animal;

c) Nao adotar medidas eficazes para evitar a contaminacéo dos produtos
por contato direto ou indireto em qualquer fase do processamento ou expor o
produto ao risco de contaminacao cruzada,

d)Recusar submeter seus produtos a andlises laboratoriais solicitadas
pelo SIE/AM;

e) Mistura de matéria-prima e/ou ingredientes em quantidade ou
formulacéo diferente da aprovada no processo de rotulagem e RTIQ do produto;

f) Alteracdo, fraude, adulteragdo ou falsificacdo de registros sujeitos a
verificacado pelo SIE;

g) Alteracéo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto
de origem animal;



IV - INFRACAO TIPO 04

a) Utilizar, indevidamente, certificado sanitario, rétulo ou carimbo de
inspecédo, para acobertar escoamento de produto de origem animal, que néo
tenha sido inspecionado pela ADAF;

b) Expor a venda produto oriundo de um estabelecimento como se fosse
de outro;

c) Aproveitar no preparo de produto usado na alimentacdo humana,
matéria-prima condenada ou ndo inspecionada;

d) Desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor;

e) Confeccao, impressao, litografia, grafia ou gravacéo de carimbo a ser
usado, isoladamente ou em rétulo, por estabelecimento néo registrado;

f) Descumprir determinacéo do retorno da matéria-prima, ingrediente ou
produto para o estabelecimento de origem;

g) Destinar para aproveitamento diferente do que foi determinado pela
ADAF a matéria-prima, ingrediente ou produto;

Art. 198. Todo produto de origem animal exposto a venda no estado sem
identificacdo ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia, em
relacdo ao estabelecimento de origem, localizacdo e empresa responsavel,
sera considerado produzido no estado e, como tal, sujeito as exigéncias e
penalidades previstas neste Regulamento.

Art. 199. As penalidades previstas neste Regulamento serdo aplicadas
sem prejuizo de outras que possam ser impostas, na forma da lei.

Art. 200. As multas a que se refere este Regulamento serdo dobradas,
em caso de reincidéncia e, em nenhuma hipétese, isentam o infrator da
inutilizacéo do produto e de agao criminal.

8 1.° A acdo criminal cabe ndo s6 pela natureza de infracdo, mas em todos
0S casos que se seguirem a reincidéncia, nos termos da legislacdo penal;

8 2. ° A acao criminal ndo exime o infrator de penalidade, podendo a ADAF
determinar a suspensao da inspec¢ao estadual e a cassacao do registro, ficando
o estabelecimento impedido de realizar comercializacao;

§ 3. ° A sancédo de suspensédo da inspecdo estadual sera realizada por
servidor oficial da ADAF;

8 4. ° A cassagdo do registro sera aplicada pelo Diretor-Presidente da
ADAF, apés solicitacao da GIPOA.

Art. 201. Nao pode ser aplicada multa sem que previamente seja lavrado
0 auto de infracdo com o nome do infrator e seu respectivo endereco,
especificando a falta cometida, o dispositivo legal infringido e a natureza do



estabelecimento.

Art. 202. O auto de infracdo serd lavrado em 03 (trés) vias, sendo a
primeira remetida a Geréncia de Inspecédo de Produtos de Origem Animal da
ADAF, a segunda entregue ao infrator e a terceira anexada ao processo.

Art. 203. O auto de infracdo deve ser assinado pelo servidor que a
constatou, pelo proprietario do estabelecimento ou seu representante.

8 1. ° Sempre que o infrator se negar a assinar o auto, sera feita
declaracdo a respeito do ocorrido no préprio auto, e assinado por duas
testemunhas;

8§ 2. ° Sempre que o infrator se negar a assinar o auto, a segunda via sera
entregue no momento da fiscalizacdo ou encaminhada ao proprietario ou
responsavel pelo estabelecimento, por meio de correspondéncia registrada
com aviso de recebimento;

§ 3. ° Caso o infrator esteja em local incerto ou ndo sabido sera publicado
uma unica vez em veiculo de comunicacéao (Diario Oficial do Estado - DOE ou
site oficial da ADAF) considerando-se efetivada a comunicacao apos 5 (cinco)
dias uteis a publicacéo.

Art. 204. Havendo circunstancias ou fatos que impecam a lavratura do
auto de infragdo no local onde as irregularidades foram verificadas, este
documento podera ser lavrado posteriormente e encaminhado ao autuado por
meio de correspondéncia registrada com aviso de recebimento.

Art. 205. Nos casos em que fique evidenciada a inexisténcia de dolo ou
ma-fé, e tratar-se de infrator primario, a ADAF pode aplicar adverténcia ao
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, para que cumpra e faca
cumprir integralmente as normas legais vigentes sobre a inspecdo e a
fiscalizacdo sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 206. O infrator podera apresentar defesa direcionada a Geréncia de
Inspecao de Produtos de Origem Animal em até 30 (trinta) dias, a contar da
data de recebimento do auto de infracao.

81. ° A defesa poderé ser protocolada nas UVL'’s, ULSAV’s ou EAC’s das
jurisdicoes;

82. ° A Comisséao Julgadora emitird a deciséo para o infrator;

83. ° Caso o infrator discorde da decisdo do julgamento cabera recurso no
prazo de 15 (quinze) dias a contar da data de recebimento, direcionada a
Geréncia de Inspecao de Produtos de Origem Animal, que o encaminhara para
a apreciacédo da Comissao de Recursos;

84. ° Caso o infrator ndo apresente a defesa nos prazos estabelecidos,
perdera o direito de recurso.

Art. 207. O infrator, uma vez multado, tera 30 (trinta) dias de prazo para
efetuar o pagamento da multa, comprovando seu recolhimento na UVL, ULSAV
ou EAC da jurisdicdo do seu estabelecimento.



Art. 208. O nao pagamento do valor da multa no prazo de 30 (trinta) dias,
comprovada nos autos do processo transitado em julgado, implicard no
encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do estado do
Amazonas.

Art. 209. Os valores das multas decorrentes das infracdes referidas neste
regulamento serdo atualizados monetariamente pelo indice Sistema Especial
de Liquidagédo e Custddia (SELIC) ou outro indice que venha a substitui-lo,
anualmente;

Art. 210. As multas desse Decreto poderdo ser aplicadas de forma
acumulativa.

Art. 211. A ADAF poderé divulgar, por qualquer meio de comunicacdo
disponivel, as penalidades aplicadas, declarando o nome do infrator, a natureza
da infracdo e a sede do estabelecimento.

Art. 212. Sdo responsaveis pela infracdo de disposicdo legal e deste
Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades:

| - O proprietario ou arrendatario de estabelecimento registrado onde
ocorram a recepcdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo,
fracionamento, conservacdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
armazenamento, expedicdo e/ou transporte de produto de origem animal;

Il - O proprietario ou o arrendatario de casa comercial ou varejista que
receber, armazenar, vender ou expedir produto de origem animal;

Il — Pessoa fisica ou juridica que expor a venda produto de origem animal;

IV - Pessoa fisica ou juridica que expedir ou transportar produto de origem
animal.

Art. 213. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento da
exigéncia que a tenha motivado, devendo o servidor oficial da ADAF marcar, se
for o caso, prazo para seu cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a
gravidade da infracdo, aplicar nova multa por reincidéncia e, ainda, indicar ao
Diretor-Presidente da ADAF a necessidade de cassacao do registro.

Art. 214. A responsabilidade, a que se refere este Decreto, abrange a
infracdo cometida por colaborador ou preposto de pessoa fisica ou juridica.

Art. 215. O servidor oficial da ADAF, quando em servi¢o de inspecéao e
fiscalizacdo sanitarias, tem livre acesso, com apresentacdo da carteira de
identidade funcional ou cracha de identificacéo, em qualquer dia ou hora, a todo
estabelecimento que receba, manipule, beneficie, industrialize, fracione,
conserve, acondicione, embale, rotule, armazene, faca a expedicdo e/ou
transporte de produto de origem animal.

Paragrafo Unico. Quando se tratar de estabelecimento sob inspecéo
federal e municipal, o disposto neste artigo depende da celebragéo de convénio
ou termo de cooperacgdo técnica entre a ADAF e o0 Ministério da Agricultura
Pecuaria e Abastecimento ou com o Municipio.



CAPITULO Xl
DA RESPONSABILIDADE TECNICA

Art. 216. A ADAF exigird Responsavel Técnico - RT para controle de
gualidade no estabelecimento, devendo o profissional cumprir as exigéncias
previstas neste Decreto e normas complementares.

Art. 217. O Responsavel Técnico deverd preencher requisito de
competéncia conforme legislacdo especifica que regulamenta a profisséo e
estar registrado no respectivo Conselho;

Art. 218. O RT deve manter um relacionamento adequado com os 6rgaos
oficiais de fiscalizacdo executando suas atividades em consonancia com as
normas legais, sendo elas:

| - Manter as documentagbes da empresa atualizada, cumprindo os
prazos estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares;

Il — Atender as solicitacbes da GIPOA e realizar as correcoes
documentais necessérias dentro dos prazos, quando estabelecidos;

lIl — E de responsabilidade do RT orientar o proprietario ou responsavel
legal e promover treinamentos e capacitacdes aos colaboradores;

IV — Executar suas atividades aplicando as normas e legislacGes
pertinentes;

V — Notificar as autoridades sanitarias oficiais quanto das ocorréncias das
doencas de notificacdo compulsoria;

VI - Comunicar a baixa da Anotacdo de Responsabilidade Técnica - ART
a GIPOA, assim que se efetivar o desligamento;

Paragrafo tnico. E dever do RT, se atualizar nos programas sanitarios e
legislacbes de inspecdo de produtos de origem animal, assegurando a
gualidade dos produtos que saem do estabelecimento sob sua
responsabilidade, resguardando os interesses do consumidor, 0 compromisso
com a saude publica e o Bem-estar animal, independente do vinculo
empregaticio.

CAPITULO XIV
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 219. Sempre que necessario o servidor oficial podera requerer apoio
de forca policial para efetivar as agdes do servigo de inspec¢éo estadual.

Art. 220. A ADAF podera celebrar acordos ou parcerias com 6rgaos ou
entidades dos setores publicos com o fim de viabilizar o desenvolvimento,
otimizar as atividades de educacado sanitaria, inspecao industrial de produtos
de origem animal, estimular o combate a fraude e clandestinidade e a
sustentabilidade ambiental.



Art. 221. A Geréncia de Inspecao de Produtos de Origem Animal e a
Geréncia de Defesa Animal, no ambito de suas competéncias, atuardo
conjuntamente no sentido de salvaguardar a saude animal e a seguranca
alimentar.

§ 1. ° O SIE podera implantar procedimentos complementares de inspe¢éo
e fiscalizacdo, para subsidiar as acdes de Defesa Sanitaria Animal do Estado
do Amazonas, no diagndéstico e controle de doencas nao previstas neste
Regulamento, exdticas ou ndo, que possam ocorrer no estado.

8§ 2.° Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de
notificacdo imediata nas atividades de fiscalizacdo e inspecédo sanitaria, a
Geréncia de Inspecdo de Produtos de Origem Animal devera notificar a
Geréncia de Defesa Animal.

Art. 222. Sera de responsabilidade da ADAF a alimentacdo e manutencao
do sistema de informacgdes sobre a inspecéo e a fiscalizagcdo sanitaria no estado
do Amazonas.

Art. 223. O SIE proporcionard aos seus servidores visita técnica,
treinamento e capacitacdo em universidades, centros de pesquisa e demais
instituicdes publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e
profissional, inclusive por meio de acordos e convénios de intercambio técnico
com Orgaos congéneres.

Art. 224. Os recursos orcamentarios da ADAF, destinados aos programas
de trabalho da inspecéo e fiscalizacdo, serdo provenientes:

| - Do Tesouro Estadual;

Il - Dos recursos arrecadados por meio das taxas de servico de
inspecao e fiscalizagao;

lll - Dos recursos provenientes de multas aplicadas no exercicio do
poder de policia administrativa;

IV - De convénios firmados com o MAPA ou entidades afins, com esta
finalidade.

Art.225. As taxas previstas na lei de taxas vigente tém como fato gerador
0 exercicio regular do poder de policia administrativa, mediante realizacdo de
diligéncias, exames, inspecdes, vistorias, controle, fiscalizagcdo e outros atos
administrativos referentes a protecdo, promoc¢ao e preservacao das atividades
de Inspecédo Animal, bem como a utilizagéo efetiva ou potencial, de servigos
publicos especificos e divisiveis prestados ao contribuinte ou postos a sua
disposicdo, no ambito da Agéncia de Defesa Agropecuaria e Florestal do
Estado do Amazonas - ADAF.

Art. 226. No caso de situacbes nao previstas neste Regulamento ou em
normas legais administrativas, aplica-se a legislacédo federal do Ministério da
Agricultura Pecuéria e Abastecimento — MAPA.

Art. 227. A omissdo ou conivéncia de servidor da ADAF com
irregularidade passivel de punicdo serd apurada na forma da legislacédo
aplicavel.



Art. 228. Fica revogado o Decreto n.° 41.537, de 21 de novembro de 2019,
e as demais disposi¢Bes em contrario.

Art. 229. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.



